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EDUCACION PESQUERA Eil HORUEGA.

Bidl. Manuel Flores Villegas.
Estacién de Biologla Pesgquera
de BL SAUZAL, Baja California.

Durante la visita que el suscrito hiciera a los centros de
investigacién en el ramo de Biologfa Marina y Biologfa Pesquera de los
paises del norte de Huropa en el curso del mes de Septiembre del afio -
de 1962, tuve la onortunidad de visitar dos escuelas para pescadores,
una en el puerto de Bergen y la otra en Trondhein, Noruega, fue invita
do por el Subdirector del Laboratecrio de Biologfa Marina de Spegrand,
Cand. mag. Hans Tambs~Lyche, con quien trabajé corta temporada desarro
llando plan complementario a su entrenamiento recibido en el Laborato-
rio de Biologfa Marina de Helsingdr, Dinamarca y supervisado por la -
Seccidén de Asistencia Técnica de las liaciones Unidas. Durante la vi-
sita a las escuelas de pesca, se obtuvieron algunos datos, los que se
anotan a continuacidén con el objeto de considerarlos dentro de los »la
nes futuros que para el funcionamiento de las Escuelas Précticas de -
Pesca de México se ha estado elaborando, mixime que se trata de datos
e ideas que provienen de un pals que ha ocupado y ocupa lugar importan

te en el concurso de las actividades pesqueras del mundo.

Todas las escuelas de pesca de Noruega dependen de la Direc
cién de Pesquerfas del Hinisterio de Pesguerfas, de la cual emanan los
planes de estudio correspondientes y de los que se hablari a continua-

e
clLon:

La poblacién escolar estid constituida por jévenes pescado-

res cuya edad se encuentra comprendida entre los 17 y 30 afos.

La mayoria de ellos son hijos de pescadores experimentados,
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ya que han servido en la ilota nesquera de Noruega desde temprana edad
y en sus diarias incursiones al mar han sido acompafiados y auxiliados
por sus hijos, mismos que han conseguido un alto grado de experiencia.
Todos ellos sin embargo, terminaron los siete afios de educacibn elemen
tal, obligatoria en ese pafs; algunos jévenes después de haber termi-
nado su educacién elemental asisten a las llamadas "Escuelas de la Ju-
ventud® con el fin de aumentar sus conocimientos, siendo pocos los que

ingresan a universicdades,

Précticamente todos ellos provienen de hogares de pescado=-
res, algunos son pobres oiros poseen mejor posicidén econbmica; pero a
todos se les da las mismas facilidades en las escuelas. Reciben en -
forma gratuita la ensefianza, el hospedaﬁe, la alimentacidén y el trans-
porte a sus hogares durante los fines de semana; sin embargo en algu-

nos casos corre a cuenta del estudiante los gastos ocasionados en la -

compra c¢e libros y ropa limpia.

La educacién y disciplina en las escuelas es bastante pesa-
da y esto se debe a gue el curso dura en algunos casos 10 meses. &l
estudiante se dedica exclusivamente a su preparacién y le gueda poco
tiempolpara diversiones, no obstante son muy pnocos los estudiantes que

desertan ante tan estricta disciplina.

Durante la épnoca en gue se visitaron las escuelas de pesca

AT - - - 4 ~ - -
en Noruega, funcionaban los siguientes centros de educacibn:
- Una Escuela Pesquera Distrital.

K
B.~- Cinco Escuelas Pesqueras Lstatales.

Co~ Una escuela destinada a orientar al joven pescador en las tare-

W

as de captura y proceso ce pescado.

D.— Escuela mdvil impartiendo cursos de las.siguientes asignaturas:
l.~ Havegacién con duracibn de 2% meses.
2.— Racdio~teléfono con duracibn de 2 semanas.

34~ lociones de radio con duracidn de una semana.

i

-
e

4.~ Libro de Bitéco



5= Precaucibn con el equipo eléctrico a bordo de barcos pes-
gueros.
«~— lco~sonda con duracibn de una semana,

+— Procesado de las especies comerciales.

8.- Primeros auxilios.

En las escuelas pesqgueras LEstatales, se consideran los si-

guientes aspectos:

l.- El aspecto relacionado con los capitanes o patrones de embarca-
cidén, comprendiendo entrenamiento para capitanes de cabotaje y capita

nes de barcos pesqueros. £l curso tiene duracibn de 10 meses.

2.~ El aspecto relacionado con el entrenamiento en uso y manejo de
motores repartidos en dos cursos anuales, uno durante el otoilo y otro

durante la »rimavera, Cada curso tiene duracién de 5 meses,

3.~ El asnecto relacicnado con el entrenamiento a personal de coci=
na, repartidos en dos cursos anuales, en la misma forma del caso ante

PGP

5l estudiante aspirante a patrdén debe presentar la documen
tacifn siguiente:
l.- Certificado de prenaracién elemental.

2¢~ Certificuado de salud y personalidad.

3¢~ Certificado de haber trabajado a bordo de una embarca-
«

idén despu

o
o

s de haber cumplido 15 afios de edad.

El estudiante aspirante a moﬁorista,rdebe presentar ademés
del inciso 1 y 2 del caso anterior, testimonio de haber servido duran
te 24 méses a bordo de una embarcacidbn, auxiliando al motorista o sim
plemente si tiene experiencia en &l manejo de motores. La experien-
cia obtenida en la fé&brica no es suficiente.

£l certificado de salud es obligatorio y se rechaza al as-
pirante con defectos visuales, pues distinguir sefiales de colores, -

banderas, sefiales marftimas y faroles es de suma importancia, Los
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exdmenss médicos se repiten dos veces al afio.

El estudiante aspirante a cocinero, debe presentar certifi-
cado de haber permanecido 12 meses en alta mar y tener por lo menos 17

afios de ¢dad,

Los estudiantes de las escuelas de pesca estén bien organi-
zados, se reunen una vez por semana o quincenalmente y discuten temas

de interés, adguiriendo entrenamiento al expomer sus puntos de vista -

e
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acostumbran a discernir en plblico.

Bl objeto que nersiguc el plan de estudios para la carrera

de patrén de embarcacidn pesquera, se rcsume en los siguientes puntos:

l,- Lozrar que el pescador con experiencia, sepa interpretar mejor -
las fases de su trabajo; al mismo tiempo se le educa y orienta.

2.- Lograr que ¢l pescador, que no tenga experiencia previa, conozca
la dindmica de las pesquerfas y posibilidades futuras en otras,
aumentando su interés de prepararsc para sus futuros desplaza -
nientos. ;

3.~ Lograr que cl pe
ria natural de las pesquerfas, para que comprenda mejor las.po-
sibilidades de la industria, dando su opinidén basade e¢n hechos.

L.~ Lograr gue el pescador se instruya en el funcionamicnto y cuida
do ce motores.

5.— Afadir a los conocimientos clementales que los pescadores sien-
do nifios obtuvieron en las escuelas primarias, otros mds que =

eleven su nivel cultural,

El curso de Capitén o Patrén de embarcacién pesquera, com-

prende aspectos sobre cultura general, pesca ¥ navegacidn, desarro -
ll4ndose Integramente en 10 mescs segln plan de estudios que se ano-
ta:
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Meteorologfa o« o o s o » s-a » = » 20 seslones
Noruegd e INELES ¢ v e e s s w9 s 30 4
Maguinaris y Motores « '« v s na 30

PobrOn-de Bareo g oo ieia n mnos e 20 i

e alle S et e e Al e e 30 £

Loyes Marftimas . o v o v s oo v 20 "
Salud g Sandidade i i T esa v el 20 31

Geeanapratia (ol iva it e e 60 i

Quimica, F g ¢ Glectricidad <.s = 70 it

sie
Tibvo do BitBeorn v as s i a wadl

Total: 1,085 sesiones

Ademis de las materias anotadas, se le da gran importancia
a la Historia Natural, cuidados de la salud, cooperacidn, radio-telé-
nesca con engranaje, vroceso de las espe -
cies a nordo de embarcaciones, biologla pesquera. Al estudiante se
le cnsciia el uso y cuidado de eco-sondas y métodos electrénicos de na

vezacibn.

Los cstudiantes aspirantes a motoristas, obtiencn conoel =
mientos sobre la velocidad engendrada por diferentes tipos de motores
utilizados; como pescar c¢n lanchas que posean equipo ¢léctrico y cbmo
cuidar del equipo, Para obtcner un certificado es necesario presen—

tar un examen fiaal.

£l propbésito de la carrcera de cocinero és ensefar al aspi-
rante guisos répidos para el personal. Se encargan de preparar los -
alimentos para la poblacidn escolar pagando ésta, su manutencibén por
medio de la limpieza. £l examen final del curso, sin embargo, no da

derecho & un certificado.

Como complemcnto a las clases regulares, las escuelas son
visitadas por expertos guicnes dan conferencias sobre¢ tcmas conecta=

dos con la pesca. Los estudiantcs, ademds, visitan plantas industria-
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lizgdoras d¢ »escado, instalaciones portuarias, astilleros, ctec.

La primera escucla de pesca e¢n Noruega fue estableccida en
1938, para entonces los estudiantes no contaban con libros de texto -
especiales pero actualmente ¢l problema se ha resuclto gracias a la -
colaboracién de bidlogos pesqueros que actualmente se encucntran comi
sionados para tal fin.

v )

En el capitulo guc corrcsponde a biologfa pesquera, los es
tudiantes sc¢ les enscila anatomfa y fisiologfia de peces, vdad y creci-
micnto, migraciones con fines de alimentacién y desove y distribucibn
tomando en cucnta los factores de tumperatura y salinidad. Dentro de
lo quc ¢llos llaman préctica pesquera, los pescadores se familiarizan
con los conocimiuntos sobre abundancia del recurso <n &rcsas y profun—

didades diferentes, los métodos ma

s efcctivos de pesca, el mancjo del
producto & bordo de cmbarcaciones y su desembarque para industrializa

cidn futura.

sn el capitulo relacionado con la Ocecanografia, maestros -
especializados ensefian a los pcescadores lo concernientc a las estacio
nes del aflo y su duracién, forma vy accidentes topozrificos del fondo
marino, lasz profundidadcs occinicas, los bancos pesqueros, lias co —-
rricntes ocefnicas, las marcas, la temperatura y salinidad y su ac-
cifn dccisiva gobré ic navegacibn y pesquerias. La occanografia de =
}Qs marcs vy fiordos .noruegos, es cxplicada con gran detalle, adémis -
de que existoen publicoeciones que oricntan zl pescador sobre las rela-
cioncs cstrochas entre los fenbmenos occanogrificos y la ocurrencia

de peces cn cdeterminadas 4rcas de su territorio.

Los fundamcentos de fisica y quimica, son e¢nscfiados mis o -
menos ¢n la misma forma como s¢ cnseilan ¢n las escuclas sccundarias,
s6lo gue on este caso csaccial de la cducacibén del pescador se rela-

‘cionan m&s con sus particularcs ncccsidades. En quimica aprinden a
distinguir los proccsos de oxidacién y rcduccién, combustidén de mé-

guinas, cl ncligro quc roupresentan las cmanaciones de CO (mondxido -



..'?_. y

de carbono), 4cidos, bascs, sales, metales, cte.'

El curso sobre boténica se refivre exclusivamente al cono-
cimiento de los vegetales marinos y sus procesos de asimilacién, desz

£, i 2 g ®
similacién y la produccién cncadenada del océano.

En la misma forma ¢l curso de zoelogla, trata de la wida
animal cn ¢l mar ¥y su distribucién y la fasc mAs importante desde cl
punto dc¢ vista pesquero o scarcl que s¢ refivre a la productividad, -
Gisponibilidad y aprovechamicnto. Ambas asignaturas, Botdnica y Zoo-
logia son complcementadas con dumostraciones tales como colectas de -

plankton marino, rastrco del fondo y uso del microscopio.

Dentro dc las disciplinas précticas, los estudiantes se -
lcs e¢nscila como trabajar los metales moldeables, impregnacién y repa=
racién de aparcjos de pesca, pricticas de nudos, incluyendo ¢l mancjo

de apsratos de¢ salvamento, préectica de sefiales, clave morsc, cte.

En Norucga ¢l patrdén de cabarcacién pesqucera, ¢std ¢n con-
diciones al final de¢ su vntronamiento cn las escuclas de pescadores,
de obtencr ¢l certificado que lo habilita como patrén de 12 6 22 cla-
se. La parte que se roficre al curso de navegacibn fue en principio
planecada para preparar patrones con cortificado de 22 clase para pes—
ca litoral, déndoscles oportunidad de continuar asisticndo a los cur-
sos de¢ un plan de ¢studios ampliado, al final del cual y previo cxi-
men final,” les daba la oportunidad c¢¢ poscer un certificado gque los
habilitaba como patroncs de 12 clase, Para obtener tan codiciado do
cumento, ¢l pescador debe tener 23 afios de edad y haber scrvido 18 -
meses o bordo de cmbarcaciones de por lo menos 25 toncladas (con mo-—
tor o' mfquina dc propcla) fungicndo como piloto, maestro piloto o -
simplcmente lanchero y haber sido aprobado.cn los cxdmincs corres -

pondicntes al plan de estudios,

El dcsarrollo de las pesquerias en Norucga trajo consigo
la ncccsidad de utilizar motores en las embarcacioncs y conseguir rd

. pido desplazamicnto., Hace 30 afios un pescador noruego sc conformaba



5%
y estaba -contento de tiner una mfguina dc 20 caballos de fucrza e¢n su
bote pesquero de 35/40 pics. Hoy cucentan con méguinas potuntes en -
précticamcnte todas las cubicrtas dc cmbarcaciones pesqueras,

Una mAquina potunte permitce al pescador despalzarsce consi-
derables distancias y scr independicnte de los factores climatolégi -
cos que ocasionan demoras, cspecialmente ¢n estas latitudes, estando
¢n condiciones de llcgar a puerto con ¢l producto ¢n un lapso minimo.

-

En Noruecga ¢s nccesario contar con un certificado de magquil

mista para manipular cmbarcacioncs con motores dicscl de més de 100
HeP, y scmi-diescl de 125 H.P. Aungue todo pescador noruego conoce
algo de¢ motorcs, ¢s capaz do confiar su miquina a hombres cspecial-
mente entrencdos.  Hay, sin cmoargo, dispensas de ley en un bucn ni-
mero de casos,; debido o que existe demanda de maquinistas deniro de

la flota pesgucra norucga.

Los dircctivos dc las cscuclas de pesca de Noruega, han -
claborado ¢l siguicnte plan de estudios para los jévenes ‘pescadores,

aspirantes a motoristas:

intrcnoemicnto con motores incluyendo demostracibn a bordo

e e e e
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Boprerli s ers it i s S v e s K v AR
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MEGUIEE . vis wnidh o e e sk s a0 D 0L 08
Dionivioidat s s rnavel s i 40

BHETEE e v e s TERas, ep b P Sy 40

T TR e e R S SN P 20 &
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Db o eI RaS e S b 90 periodos
Total 320 i
Co~ BELEMENTAL:-

Lectura y escritura d¢ norucgo e..... 50 perfédos.

Matemitices clemonbales « oo i vins 50 o
Total 100 &

D.~ EXCURSIONES Y LXAHE

- Total 40 L

™

El grado de incremento y ol adclanto general de los barcos

pésquuros ha traldo consizo la nccesidad de una despensa y cocina ade

Q

uada, con lo cual sc¢ resuclve ¢l problema de alimentacién a bordo, -
ecspecialumente ¢n ¢l curso de viajes que cubren grandes distancias y

quc pucden durar mescs. Una nutritive ¥y bien balanceada dieta e¢s in-
dispensable para la tripulacién. Por lo tanto, sc¢ encontrd la necesi
dad d¢ comsiderar una nucva cspecialidad dentro de las cscuclas de -

pcsca norucgas, o sca la cespecialidad cn cocina. Los estudiontes as-
pirantcs a cocincros, reeiben teorfa y préctica completa c¢n la prepa-
racién dec sanos y nutritivos platillos y la utilizacidén de¢ los alimcn

teos racionalmentc,.

La limpieza ¢s factor decisivo para mantener la salud y -
parc prevenir ¢l desarrollo de contagiosas enfermedades. Por lo tan-
to a los cstudiantes de cocina sc les onscfia la adecuada limpiecza del
cquipo y utensilios. Aprenden a colocar la mesa y scrvir los alimen-
tos, calcular las provisioncs utilizadas ¢n cruceros de difcerente du-
racién y poner c¢n orden la lista de provisiones.. £l correcto funcio—
namicnto de la calefoeciédn a bordo de las embarcacioncs pesgueras cn

Norucga es responsabilidad también de las gentes de la cocina.

Dentro a la asignatura por c¢llos llamada “Conocimicnto de
Comodidades™,. los pescadorcs aprenden a conocer los variados alimen—
tos frescos y su valor nutritivo,. la corricnte composicién de¢ una -

dicta, abastecimicnto de provisioncs y de agua fresca vy lo que ¢s -
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algo importantc, la preparacibén de dictas para enfermos.

Las matembticas climentales ensefiadas en las e¢scuclas pri-
marias, sSe repiten-ca les de pesea, especialmente para la especialidad
de cocinero, sélo que s¢ hace hincapié c¢n lo relacionado 2 pesas y me-

didas, cfleculo de porcehntajes, sistemas nacionales ¥y extranjeros, eté,
Plan d¢ estudios para los aspirantes a Cocincros:

Conoeluicnto dv comodidades sy ' oo i e io iy v oW eperlados

Limpicza, orden y utlllz acién econbmica d¢ las
Ll e e e S s o s e S e 30 %

e e e e e e R I e 60 8

THEICE S oow oo P ey e S e e i3

-1
b

Aritmética y Iibro de registro » . o , W 'y . . e
Hatrpie Onphdpicne yoonformita v o v o o 30 %

Total 340

Trabajos pricticos de cocinz, alrcdedor de 5C0 hrs.

Personal Docente y Administrative de las Escuclas de Pusca,-

El personal docunte y administrativo de las escuclas i
pusca cn Noruegaz, varfa de un lugar a otro, 21 Director de lo Insti-
- . :
tucidn pucde ser un bidloge pesquero 6 un marino. IZn cuatro de las =
cinco cscuclas que actualmente funcionan on ol pais, los responsables
Son marinos y e¢n la restante un bidlogo, cxisticndo un toi=l do 25 -
profusorcs ¢n todas ¢llas:

-

El macstro para la especiclidad de motoriste, debe haber -
pasado ¢l cxamen de maquinista de 12 elasec en ol servicio mercante =
norucgo o tiner un c¢ntrenamicnto técnico equivalente, Se reguicre a-

demés, que haya scrvido en la flota pesquera o en alguna industria -

concctada, fabricando o reparando motores para la flota pesquera.

Cada cscucla de pescodores cucnta con dos macsiros CXper-

tos en navegacidén y c¢n préctica pesaucra.
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Los biblogos pesquerocs se encargan de ensefiar los aspectos
relacionados con la biologfa pesquera, Zoologla, Boténica, Oceanogra-

fia, Fisica, Quimica, etc.

Cada escuela cuenta con un maestro en cocina y administra-

cién de las provisiones.

El resto de las materias que se imparten, tales como mate-
miticas, noruego, inglés, etc., son repartidas entre los maestros ads
critos de acuerdo con sus aficiones y cualidades; pero generalmente a
las escuelas de pesca, asisten profesores especialistas procedentes de

escuelas secundarias.

Las cltedras de primeros auxilios y sanidad son impartidas

por un médico,

La administracién diaria de las escuelas estatales para -
pescadores, es conducida por el secretario y un asistente. Problemas
importantes, tales como presupuestos, informes y finanzas, mejoramien-
to, organizacibn de sesiones de la mesa directiva, expulsidén a estu --
diantes indeseables, etc,, son discutidos o tratados por un tribunal -
constituido de tres miembros, uno de ellos designado por el Director -
de Pesquerias, el otro vor la Asociacidén Noruega de Pescadores, El -

Director de la escuela, funee cono secretario del tribunal.
?

En Kyrksaetertra, cerca‘de Trondhein, existe una escuela -
distrital y quizd la mis importante de Noruega, misma qué fue visitada
por el que esto escribe y en donde se imparten ademds de. las asi gnatu-
ras expuestas en péarrafos anteriores; otras sobre estadistica y coope-
rativismo. Fue fundada sn 1939 ¥y en la actualidad es dirigida por la
Asociacidn Distrital de Pescadores, el Estado y el Condado, conjunta-

mente,

En cooperacién con las Asociaciones Distritales de Pescado-
res, la Direccién de Pesquerfas organiza cursos méviles en las zonas -

de pesca, especialmente durante el verano (Junio a Septiembre) siendo
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estos los que se enumeran:

l.~ Curso de Navejacidn:~ Habilita al estudiante para servir de capi-
tén de embarcacibn de pasajeros de 100 toneladas, para comercio -

costero o patrén de cubarcaciones balleneras de 200 toneladas.

El curso tiene duracidn de 22 meses y para obtener el certificado,
€S requisito contar con 30 meses de servicios calificados en alta
mar, después de la edad de 15 afios y haber aprobado ¢l examen co-

rrespondiente a patrén de 22 clase,
L

2.~ Curso de Radio Telefonfa.- Con duracibn de dos semanas, al final
del cual el examen corresponcdiente da derecho a un certificado.
Este curso puedec ser combinado con instruccién sobre radio detec-

cidn en Cuyo caso el curso dura tres semanas,
3.= Curso sobre Libro de Bité&coras,

.~ Curso sobre cuidado ¥ mantenimiento del equipo eléctrico a bordo
de embarcaciones, el cuyal tiene duracién de una semana,
5»—- Curso sobre Eco-sonda, con duracidn de una semana,
©«~ Los cursos sobre procesado de pescado tienen diferente cur zcibn,
por ejemplo el que se refiere @ fileteado, dura dos semanas.
Todbs estos cursos son financiados como se anoté anterior-
mente por la Direc:zidn de Pesquerias y las Organizaciones de Pescado-
res, La »riwera paga los gastos de profesores ¥y los ocasionados por
los exémenes y las organizaciones, los ccasionados en la compra de -

instrumentos y demis equipo,

La necesidad de proporcionar entrenamiento especial~a bene-

P

ficiadores de pescado, fué sugerida por la Sociedad para la Promocién

¢

o Durante los afios com-
brencdidos de 1882 a 1530 la Sociedad edits la revista llamada Period-

(@ 2]

de las Pesquerfas foruegas en Bergen en 1
ical Worsik Fiskeritidende «Revista Peribddica sobre Pesquerias) la cual
trataba detenidamente los Problemas relacicnados con el proceso del -

Bescado, Esta sociedad inicid las gestiones y logré que, en 1893 se -
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establecieron dos escuelas especializadas en estos problemas, una de -
ellas en Bergen, la que funcicnb hasta 1902 y la otra en Bodd, la que

permanecidé trabajanco hasta 1904,

En 1938 se iniciaron nuevas actividades en una planta bene
ficiadora de pescado en Vards, pero fué parcialmente destruida duran-
te la Gltima guerra, interrunpiéncose las actividades cCurante los afios
1943 a 1946, inieciando su funcionamiento nuevamente en 1947 y a partir

de ese aflo la modernizacién de la planta ha ido en aumento.

Los estudiantes reciben dentro de cuatro cursos programa~
dos durante la primavera, otoflo e invierno de cada afio, instruccién -

sobre el manejo, transporte, almacenamiento, congelado y empacado,

La mayoria de las clases se presentan a los estudiantes en
la forma de conferencias y demostraciones. La escuela por sf misma -
es una fdbrica y por lo menos cuairo veces dentre del curso, los estu-
diantes son llevados a conocer otras plantas, industrias y laborato -

rios,

Son importantes las conferencias que sobre la biologia de
las variadas especics se sustentan, haciendo hincapié en aquellos as-
pectos que ponen de manifiesto ¢l deterioro y mala presentacidn del -
producto, per ejemplo infestaciones producidas por larvas de insectos,
hongos, mchos, levaduras, bacterias, cetc., Por otro lado los estudian
tes se familiarizan con el uso de sistemas de medidas, pesas, sus —
unidades, termémetros, mandmetros, aerémetros, refrigeracién, calefac

o

cibn, ventilacién y tecnologia,
La escuela cuenta con los departamentos siguientes:
l.~ Departamento de desgmbarque ¥ expendio de¢ producto fresco,

2.~ Departamento de producto fresco, refrigerado, fileteado, conge-

lado y almacenaje con frio.

[
@

3+= Departamento salado, secado y ahumado de productos marinos -

comerciales.,

4.~ Departamento de produccibn de ‘aceites, tanto para fines medici-

nales como industrialcs y harinas.
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En 1953 se establecié en este nafs la primera escuela para
el cuidado de¢ unidades de congeclacibn, la que es dirigida y adminis-
trada por la Direccibn de Pesguerfas del Ministerio de Pesquerfas.
Los cursos son gratuitos, pero los cstudiantes deben comprar los arti
culos nececsarios para su entrenamiento § procurarse su propia acomoda

cién durante los 10 meses quc durs ol curso.

El laboratorio cu.ntz con mequinaria para congelacién con
amoniaco y con freon la cual es automnftica 'y trabaja con aire frfo.
La de amonfaco consta de tres compresoras, produciendo colectivamen-
te 150,000 Kcal/hr3 y cuenta con evaporadores para rcfrigeracidn de¢ -

airc y salmuera.

El entrenanicnto abarca 520 perfiodos repartidos en las -
I

siguicentes nmaterias:

méticas

rra

o
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sseritura y lectura orucgo
Pisica

Quimica c¢lemental

Primeros auxilios

Dibujo de ilAquinas.

Técnicas de refrigeraciébn.
slemerdtos de técnicas clectirédnicas.
Tratamiento de materiales froscos.

T8cnicas tebricas y nrécticas sobre congelaci én.

S¢ ha nensado estuablecer en

Noruega, un Instituto para al-
tos estucdios sobre aswectos »nesqueros, al cual ingresarfan los pesca-
dores que desech consczuir un grado académico pero parcce que la idea

L)

10 acentac
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6n ¢n el medio wrofesional. Sin embargo, sc¢ han
venido sustcentando conforcacias sobre temas de utilidad para c¢l pes-
cador que ademds de que lo orientan, lo mantienen al dfa sobre los -
Gltinos adclantos en las téenicas cmpleadas ¢n la pesca mundial. Los

- temas de é¢stas conferencias son los siguientes;






