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EXTRACTOS DE TECNOCLOGTA PESQUERA

LN SISTEMA DE TARJETAS

por

M. E. Stansby, Jefe de Recursos Pesqueros de la Costa del Paci
fico y Alaska.

K., L. Osterhaug, Técnico en Productos Pesqueros.

F. Bruce Sanford, Quimico.
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Traduccidn del inglés por Fidel Cano Elias., Bibliotecario Técnico
Jefe de la Biblioteca de la Direccidn General de Pesca e In--
dustrias Conexas.- Secretaria de Industria y Comercio. México
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Desde 1943 el Laboratorio Tecnoldgico Pesquero de Seattle,ha_
mantenido un archivo comprensivo de extractos de los articulos que
aparecen en la literatura comdn, tocante a tecnologia pesquera, -
Este archivo ha sido establecido como ayuda para contestar las nu-

_merosas preguntas que se reciben y para proporcionar informacién -
bibliogrdfica relacionada con las investigaciones en los cuatro La
boratorios Tecnoldgicos del Servicio de Pesca y Vida Silvestre de_
los Estados Unidos. (Fish and Wildlife Service).

Las fuentes de informacidén extractadas son cerca de 70 publi-
caciones periddicas referentes a pesquerias, alimentacidn, asuntos
cientificos generales y temas técnicos, incluso los "Extractos de_
Quimica® desde enero de 1943 hasta el presente. Ademds del mate--
rial acumulado durante este periodo, se incluye un grupo misceld--
neo de extractos en tarjetas que cubren parte de este campo desde_
1930 a 1943. En la actualidad son cerca de 19,000 tarjetas. Des-
de enero de 1948, los extractos han sido publicados en la revista_
mensual "Commercial Fisheries Abstractsi,
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La informacidn estd registrada en tarjetas tipo o patrén de -
3 x 5 pulgadas, con un ntmero clave adecuado a la materia princi--
pal, colocado en la esquina superior izquierda. En el mismo ren--
glén va el titulo del articulo y debajo del mismo el nombre del au
tor. La referencia exacta de la publicacidn se cita bajo la lista
de autores y es seguida por el extracto o resumen. Si es necesa—-
rio, el resumen se continda al reverso de la tarjeta. Hay tarje--
tas de referencia cruzadas, siempre cue el tema principal cubra va
rios campos. Se muestra una tarjeta tipica en la siguiente ilus--
tracidn:

6.9 ALIMENTO DE HARINAS DE PESCADO PARA POLLOS.

Nilson, Hugo W. y Schayer, Richard W.
Revista Comercial de Pesquerfas 8, 1-5 (sept. 1946)

Se efectuaron cierto nimero de pruebas de alimenta--
cién con pollos para determinar si alimentando cantida--
des comparativamente grandes de harinas comerciales de -
pescado experimentalmente putrefactas se afectaria desfa
vorablemente el sabor de la carne.

Excepto un grupo alimentado con una mezcla comercial
de crecimiento, los pollos de abadas (Barred Plymouth --
Rocks) fueron alimentadas con una dieta semipurificada -
que contenia una cantidad de mezcla comercial como con--
trol, Se usaron dextrina, azdcar y manteca como fuentes
de calorias. Esta dieta fué proporcionada por seis sema
nas, después de las cuales los pollos que fueron crecien
do con la dieta de harina de pescado fueron sometidos a_
la siguiente dieta:

(4 1la vuelta)

Puesto que el valor de cada uno de los extractos de cualquier
tarjeta estd limitado por la posibilidad de encontrar la tarjeta,_
una vez que ha sido colocada en el fichero, se ha puesto bastante_
cuidado para establecer un sistema de clasificacidn de tarjetas de
acuerdo con la materia principal., El sistema adoptado es seme jan-
te al Sistema Decimal Dewey en general; pero el intervalo completo
de valores de 0-9 fué adaptado a la tecnologfa pésquera y temas co
nexos.
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CONTINUACION SE DA UN BREVE RESUMEN DEL SITEMA

TEMAS TENERALES Y TEORICOS

PWCES POR ESPECIES

PESC.DO FRES

PRESERVACION DEL PLSCADO

AC

=
H
=
=3
wn

ELABORACICN DE SUBPRODUC

TOS DE PESCADO

METODOS ANALITICOS

COMPOSICION

q
x5

IsScC
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LANEA

Materiales técnicos y cientificos no
relacionados eopacificammnte con los
peces o las pesquerias, pero conve--
nlen;es a ellas. (a su conocimiento
N

Descripcién de pesquerias por espe--
cies y dreas geograficas. Se inclu-
yen referencias cruzadas a todas las
tarjetas por especies.

Deoremp051c10ﬂ del pescado; métodos_
de manipulacidn en el ar--equipo,em
barcaciones, etc.; manipulacidén del
pescado fresco en Lierra, transpor--
te, métodos de venta, cocinado de --
pescado; valor nutritivo.

Preservativos, 135 ado congelado, en
latado, ahumado, salado y secado.
Estructura, propiedades fisicas y --
quimicas, descomposicidén, rancidesz,
antioxidantes, métodos de venta; utl
lizacidn v nutrLCLon.

dispuestas de --

i
J
iferentes v1tam1nas

Quimica y tera

P
acuerco con las

a
da
Harinas y aceites de pes scado, higa--
dos de pescado y aceite de hlgaco -

preductos de pTanbas marinas, subprg
ductos mlncel IBOS .

liétodos de andlisis de todas clases,
incluso aceites y vitamina

UJ

Composicidén de todos los productos -
pesqueros, incluso el contenido vita
minico de los aceites de pescado.

ICthLOQLJ, Biologia Peuquera con--
sc“v101on, @conomla y estadisticas;
reglamentacién e inspeccidn, 1ntere—
ses y agencias pesqueras; peroanajes
en pesquerlas' libros y rov1sta8' -
educacicn pesquera.
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En el uso de este sistema de archivar, hay algunos puntos que.
deben ser recalcados. Por ejemplo, la clase 7, Métodos analiticos,
tiene prioridad sobre otras clases si una tarjeta trata en primer_
lugar con la descripcién de un método de andlisis. Asi, un métedo
para el andlisis de vitamina A, deberd estar bajo el 7 en lugar de
bajo el 5. De la misma manera una tarjeta que da cuenta del conte
nido de aceite de pescado especifico deberd estar clasificada bajo
| 8, Composicidén, mds bien que bajo 5, Vitaminas. Se emplean sufi--
cientes referencias cruzadas si la materia principal de una tarje-

ta encuadra bajo mds de un titulo.

Las clasificaciones 7.7 y 8.7, ambas especificaciones, pueden
causar confusién cuando el que las usa se inicia en el uso de este
sistema; pero esto no sucederd si se acuerda que 7.7 se refiere a_
procedimientos analfticos empleados para cbtener los datos encon--
trados en 8.7 '

Como con todas las reglas, en las precedentes hay excepciones.

Una de las principales es el aceite de pescado., Debido a que los_
aceites constituyen un importante campo de investigacidn en este -
Laboratorio, se dedica a ellos una seccidén completa, Lz subclasi-
ficacidn de la clase 4, Asceites, cubre muchas de las materias que_
de otra manera caerian bajo las clases 7 u 8. 7.53 se refiere so-
lamente a los métodos de determinacidn de la cantidad de aceite en
varios preductos y no al andlisis de los constituyentes del aceite;
estos vienen bajo 4.1l. Las tarjetas sobre metabolismo de grasas_
de los peces, estdn colocadas arbitrariamente en 8.53. Es necesa-
rio una cierta cantidad de préactica y criterio a fin de ser consis
tente en la clasificacidn de las tarjetas de extractos, por este -
Bistema .
Debido a que algunos otros laboratorios tecnoldgicos pesque--
ros han manifestado interés en este Sistema y han pensado adoptar-
lo para su propio usc, se da el esquema completo del Sistema como_
s8¢ usa en este Laboratorio.
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TITULOS DE MiTERIAS PARL TARJETAS

GENER.ALIDADES

C.1

aparatos y equipo (Los aparatos ¥ equipd clasificados aqui,
tienen un empleo general en alguno de los cientos de procedi
mientos. Los aparatos analiticos para un uso especifico de-
berdn clasificarse bajo el encabezado apropiado en 7. El ~-=
equipo de una planta para uso especifico deberd clasificarse

)

bajo el titulo adecuado en 2, 3 &

0.11 Laboratorio (Incluye todo el equipo usado en quimica_
analitica

0.110 Generalidades (Incluye el laboratorio y su ~---
equipo)

0.111 Artesanfas de laboratorio (Incluyve limpia, se-
1llado y soplado de vidrio)

0.112 Eguipo dptice (Incluye dispositivos para medir
el color, espectrofotdmetrc, equipo fotografi--
€0, equipo para lectura de microfilm, microsco-

io? y accesorios, lamparas de rayos ultraviole

5

=}

ol

f

0.113

P

alor (Incluye equipo parz medir temperatura, -

artios de temperatura constante, termoregulado--
res, calentadores y estufas para secad07

(ay

0.114 Electricidad (Incluye motores, reguladores de_
voltaje, galvandmetros, medidores de pH y apara
tos para titulacién electrométrica)

0.115 Fkulverizacidn v agitacién (Incluye molinos, mo
linillos y agitadores)

0.116 Filt

acidén y bombas (Incluye papel filtro y co
Tumnas )

cromatogrificas

0.117 Destilacidén y extraccidn (Incluye amortiguador
molecular y aparatos de destilacidn para labora

-

torio, extraccién de grasa y liofilizacidn)

0.11€ Instrumentos de laboratorio (Incluye balanzas,
probadores de humedad e instrumentos diversos)

0.119 Misceldnea (Incluye cristaleria, pinzas y equi
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2
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o
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0.12 Planta
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0.2 Fisico-guimica general; Fisica (Incluye matemiticas y esta-

distica)

-

0.3 Bioguimica vy Quimica Orgdnica.

0.30

.31

0.32

Oa33

0.34

0.35
0.36

0.39

Quimica Orgdnica Ceneral.

Constituyentes del aceite (Incluye alcohol selaquili-
co y butilico, esteroles) (aqui, teoria; prdctica y ma
nufatura, 6.k; andlisis, 7.594; composicién, 8.59)

Proteinas y aminodcidos, (aqui, teorfa; manufatura y_
practica, 6.61 8 5.6kL; andlisis, 7.51 & 7.52; composi-

- ga b, BlL53)

0.320 Generalicades

0.321 Proteinas.

0.322 /minodcidos

Compuestos proteinicos (Incluye azdcar-proteina, azi-
car-aminodcicos, formaldehidc-proteina, dcidos grasos-
aminodcidos, reaccién de coloracién café y reaccién --
Maillard) (Teorfia y prdctica aqui; andlisis, 7.599; --
composicién &.59)

Compuestos orgdnicos diversos (Aqui, teoria; prédctica
= rd ~ » . .
y manufactura, 0.59, 0.069 6 6.79; andlisis, 7.599; com

posicidén €.59)

Biocuimica general.

Metabolismo muscular (Incluye metabolismo de carbohi-
dratos, giicégeno, acido ldctico y fosfocreatina) (Teg
rfa del metzbolismo muscular de animales excepto pe---
ces, aqui; metabolismo muszcular de los peces, 2,02; --
andlisis, ver 7.59; composicidn, &.5G

Aecua de composicién (Incluye teorifa, préctica, anali-
sis y composiciodn)

Enzimas (Teoria de la activicad enzimftica del pesca-
do, aqui; descomposicidén autolitica en el pescado, - -
2.03; lipasas; 4.4; manufactura y prictica, 6.71; and-
lisis, 7.5S91; composicidn, 8.59)

Biogquinmica misceldnea (Insulina inclusive) (igui, teg
ria; practica, 6.7<)

0.4, Biologia v wmedicina.
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0.6

0.7

C.8

0.9

-

&5 s
Bacteriologia (Teorfa, aqui--trata principalmente de la --
identificacién de especies; descomposicidn bacteriana del —
pescado 2.0l; andlisis, 7.86; composiciédn, 8.8)

Tecnologfa de los alimentos (Inclusive articulos de revis-
tas sobre tecnologia pesquera y técnica alimenticia que no_
se acomoden en otra parte)

Nutricién (Teorfa, aqui; pescado fresco, 2.9; congelacién_
de “pescade, 3,293 enlatado, 3.39; aceites, 4,9; vitaminas, _
seccién 5; harinas, 6.19; higadd de pescado 6.29)

Ingenieria (Incluso equipos y el proceso para fabricacidn
de hielo empleado en el almacenamiernto de pescado fresco)

Diversos

2E S

1.0

C 4 (Incluye descripcién de industrias pesqueras)

Distribucidn geogridfica de peces (Un articulo tal como "En

latado de camardn en Noruega'’ puede ser clasificado bajo En
latado con una tarjeta de referencia cruzaca para Noruega y
para camarén. Un articulo sobre ‘iPescado Noruego® debers -
clasificarse bajo Pescado enlatado, con tarjeta de referen-
cia cruzada para Noruega)

1.00 (Generalidades

1.01 Pesquerias del mundo

1.011 Norteamérica (Incluye los Estados Unidos como
un todo)

L0113 Ganadd

1.01110 Generalidades

1.01111 Costa Oriente y Norte

1.01112 Interior

1.01113 Costa Oeste

1.0112 Alaska v territorios de los Estados --
Unidos (Incluye investigaciones pes--
queras en el Océano Pacifico)

1.0113 Pacifico Noroeste

1.0114 California

1.0115 HNueva Inglaterra

1.0116 .tldntico Medio vy Sur
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.07 “Galfe

1.0118 Interior

1.0%1g ;mcrlco del Norte, misceldnea (Inclu-
ye el area del Caribe y Groenlandia)

1.012 México y Centroamérica

1.013 Sudamérica
[P 81415 Buropa

1,0140 Europa Central. Generalidades

1.0141 Noruega
1.0142 Dinamarca

1.0143 Islandia

1,014L Suecia, Estados del Bdltico, Finlandia
y Polonla

1:010.5:% Rusia

1,0146 Reino Unido e Irlanda

1.0147 Alemania, Holanda, Béleica

1.0148 Francia, Espafia, Portugal

1.0149 Italia, Balcanes, Miscelanea.

L2015  =Adta

1.0150 Generalidades

1,0151 Ceildn, India, Pakistdn

01510 Generalidades

1
1.01511 Ceildn
201512  Trdiss

1.01513 Pakistin

148152 C China

1.0153 Indonesia (chluye Borneo--Kalimatan,
Sarawak y Norte de Borneo; Célebes; Jg
va; Sumatra)
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1.0154 Japén
1.0155 Cores

1.0156 Aisia Menor (Incluye Irdn, Israel y =--

1.0157 Filipines.

1.0158 /lsia Sureste -(Incluye Burma, Cambodia,

Federacion iMalaya, Thailandia vy Viet -
nam )

1.0159 Misceldnea (Rusia estd bajo 1.0145)

1.016 Afrigs
1.0160 Gerneralidades
1.0161 Africa del Norte (Incluye Nigeria, --
Costa de Oro y Somalilandia)
1.0162 Africa del Sur (Incluye Africa Ecuato
rial ¥rancesa, Kenya y Madagascar)
1,017 Australia y Nieva Zelands
1.018 Pacifico del Sur (Incluye Nueva Guinea)
1.019 Misceldnea (Los articulos de investigacién -~
pesquera en el Océano Pacifico van hajo 1.0112)
Macarela vy atin INOTA .~ Los nombres cienti
ificos correspondientes de
1.10 Generalidades los distintes peces, pue-
den encontrarse en el Glo
1.11 Macarela sario de¢ las Estadisticas
) Pesqueras de los Estados_
1.12 jAvdn Unidos de imcrica, 1953 -
por A.W.inderson vy E.A. =
1.120 Generalicades Power ’Co‘ﬂcﬁﬂlb Estadis-
itico ntm. 36 del Fish and
1121 Albacors IWildlife Sgrvice)
1,122 Atdn de aleta azul
1.123 Benito
1.124 Pegueiio
1.125 Barrilete
1.126 Aleta amarills




1.2

1.3

1.4

1.5

S T

1.129 DMisceldnea _
1.19 MNisceldnea (Incluye scad Decapterus punctatus, jurel

y pdmpano)

arengues, anchovetas y lachas

1.20 Generalidades

1.21 lnchoveta

1.22 Arenque

1.23 Lacha

1.24 Sardina

1.25 Alosa sapidissina

1,26 Esperlano:
Usnerus mordax
Osmeridae sp.

Salmones

1.30 Generalidades

a3l
i
1.33
1.34
L33

1.36
L3¢

Salmdn
Salmdn

Salmndén

Salndn

Truchas

Peces de roca

Bacalao, fam.
1.50 General
1.51 Bacalao
1.52 ibadejo
1.53 Merluza
1.54 Lingcod

Oncorhynchus tshawytscha (No esti representa-
do en México)

Oncorhynchus nerka (No estd reprgsenta—
do en léxico)

Oncorhynchus kisutch (No estd representa-
do en México)

Oncorhynchus gorbuscha (No estd representa-
do en liéxico)

Oncorhynchus keta (o estd representa-
do en México)

del ..tldntico Salmo salar

(Incluye irco-iris (Salmc gairdnerii)

(Incluye:
Scorpaenichthys marmoratus
Sebastes marinue
~mbloplites rupestris de agua dulce
Paralabrax nebulifer vy
Sebastodes sp.
icades

Ophiodon elongatus (No estd representado
en Léxico)




1.6

1.7

1.8

1,9

e

Especies diversas.

Pollachius wvivens

Anopopleoma fimbria

Merlucius bilinearis

Glvptocephalus cynoglossu
ﬂlQpO”‘O( soides ri_leto:mowies
Limanda ferrueginea
Paralichthys californicus
Pseudopleuronectes ariericanus
Ps 1&ooleuwowertes dignabilis

(Incluye quimeras y rayas)

conche,

1.55 Abadejo azul de Boston
1.56 Bacalao negro
1.57 Merluza plateada
1.59 DMisceldnea
Lenguados
1.60 Generalidades
1.61 Hipogloso
1.69 liisceldnea (Incluye:
Tiburones
1.70 Generalidades
1.71 Sgualus sukleyi Pacifico
1.72 Cazdén
1.79 Misceldnea
Moluscos v crusticeos
1.80 Generalidades
1,81 Ostras
1.82 Almejas
1.83 Abulones
1.84 Escalopas . - -
1.65 Camarones
1.86 Jaibas
1.87 Langostas
1.86 lejillones
89 lMisceldnea (Incluye can

gre jo, lapa, me;illén,

pulpo, caraceclss (pequefios loritos) erizo
de mar, ;racol. calamar, estrella de mar
¥ pepino ce mar :

fngunila
Bagre

Bagre de mar

Barracuda
Blanquillo

Boguilla
Burriguete
Betete

(Incluye:

QacrOZOA”ce° a gulllaris

BJP?& marina
qurwena Qarracuoa
L”D“O11ui;u° chame Leonti

ceps

: aenmuion
p—y

H
Svhoeroides maculatus
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Gabrilla
Cherna o mero
Cobia
Corvina
Cétido

Crocg
Esturidn
Gallineta
Garropa

Goosefish
Gurrubata
John dory
Lisa

Lobina rayada

Mero

Mero y garropa

Mero o cherna
Mo jarra
Palometa
Pdmpano
Pampanillo
Percag

Perca

Perca mojarra
Pescador

Peto
Peyz
Pez
Pez

espada
espada
ostionero
Pez timén
Pez olador
Puerco
Puerco
Robalo
Roncador
Ronco
Sardina
Sargo

Tambor
Triglido
Trucha de mar:
Blanca
gris
Manchada

Pez lobo

Epinephelus analogus
Promicrops itaiara
Rachycentron canadus
Menticirrhus undulatus
Scorpaena guttata
leiostomus xanthurus
4Lcipenseridae
Pomacanthus sp
Garrupa nigrita

Mycteroperca
Epinophelus

ophius piscatorius
Micropogon undulatus
Zenopsis ocellata
Mugil cephalus
Roccus lineatus

Stereoclepis gigas
{C

entropistes striatus
Epinephelus
Mycteroperca
romicrops itaiara
Gerridae
Peprilus alepidotus
Poronotus triacanthus
Trachinotus goodei
Embiotocidae
Bairdiella chrysura
Embiotocidae
Lophius piscatorius
Acanthocybium solandri
Makaira
Xiphias gladius
Tautoga onitis

{Girella nigricans

(Medigluna californiensis

Cypse lurus
Lachnolaimus maximus
Balistes capriscus
Centropomus undecimalis

Genvonemus lineatus
Bairdiel la chrysura
Dorosoma cepedianum

Orthopristis chrysopterus

{

Pozonias cromis
Sciaenops ocellata
Prionotus

Cynoscion arenarius
Cynoscion regalis
Cynoscion nebulosus

Anarchichas lupas
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Especies de agua dulce
Anguila de arena
Arenque de lago

Bagre

Bowfin
Burbot
Carpa

Carpa de colores
Catdn, Pejelagarto
Huro

Juil

ol S TR

Lamprea

Lobina
L 3 g

blanca
io

L e 46
Lnedo

Lucio de arena

de Sacrezento
perca

Tucio
Lucio

Matalote
Matalote, puerco

Mo jarra

Pe jelagarto, catdn
Pe jerrey
Perca, agalla-azul

Perca anillada
Petea, lueio

Pico de cuchara
Tambor de agua dulce
Vie ja

Pescado blanco en
Estados Unidos

Roach
Trucha de lago

(incluyendo:

Ammodvtes tobianus
Leucichthys, Lago Erie

letalurus sp
Pilodictis olivaris

J.LT-‘ la___ C r,\ l Vv ’1
Lota maculosa
Cyprinus carpio
Carassius auratus
Lepisosteus sp
WWﬂrﬂh 2rus saimoides
LPHCA”JthYS,chept.aTtedi.
Cyprinicae
Entosphenus tridentatus
Roccus chrysops
Stizostedion vitreum glau
cun

Esox reticulatus
Esox lucius

Stizoste

“'C¢JD”1 2l

S Ol-J U\.J 1501 .‘. ::
Vltf cun

'LTthu
Catoesto "’lldk_..e

o .
SOMCX1s

Pomoxis

Le aostep
merl'f(‘1 ia
C”ﬂtrquf_“iu
Perca

!Jt_‘ L0 "l

; s
Polyodon s
A
AaD.L Lod i
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1.93 Anfibios v reptiles

I?cluye lagartos, ranas y tortu

(
ga

1.95 HMamiferos marinos

1.950 Generzlidades
1.951 Bo o &

1.952 Ledn marino
1.953 Ballena
1.959 Hisceldnea

PESC.DO FRESCO (Si el estado del pescado no estd mencionado o 50
breentendido o si algunoo estados se mencionan --
por igual, clasifiquese bajo: Pescado fresco)

2.0 Generalidades

2.00 Descomposicidn

2,01 Descomposicidn bacteriana (Incluye gas sulfhidrico B
otros productos de %es"cmpouAc16n (Leterm1nac1on prac
tica de la descom pu51(10n agui; teoria, principalmen-
te identificacién de especies 0.5; as poctOD analiticos

7.85; composicién, §.8) (Bases y dcidos voldtiles, teg
ria y prdctica, aqui; andlisis 7.81 y Aok comp051———
cidn 8.c\ (Preservativos van ba 97 .08

2.02 Acido ldctico, Glicdgeno, pH (Metabolismo del misculo_
de los peces, aqui; metabolismc muscular de otros orga
nismos, 0.36; aspectos uﬁ3]¢ulC0°; dcido ldctico, = ==
7.598; gllcogbp s (9795 Tl TR0 T 8k CONpOalClén en
sus categorias cqrrespondlante% en

2,03 Descomposicidn engimgtica (DQ"Comp08101OD enzimitica_
en el pescado, aqui: actividad enzimitica en ctros or=
anismos, 0.38; lipasas, h.k; elaboracidn y practica,_
-71; analisis, 7.591; composicidn, 8.,59)

2.05 Microorganismos patdecnos (Incluye alimentos envenena
dos por gérmenes darinos y sus productos particularmen
te botulismo, estafilococos salmonella y envenenamien

to de mariscos atrlblluo al p¢ancton animal tdéxico, --

Conyaulax caterella, va en 2.9) (Todos los aspectos de

=2

saﬂloau van bajo 2,3, excepto los antisépticos que van
bajo 3.18)

2.06 Nuevos procductos pesqueros para la alimentacidn humana
(Estos son prcuubcou de pescado fresco. Nuevos produc
tos de pescado preszrvado van en el titulo apropiado -
bajo 3)
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2.08 Enfriamiento y congelacidn de pescado (Reservado para

los Extractos de Ia Pesca Mundial, solamente)

2.1 Manipulacidn en el mer

2.11 Aparatos, botes y eguipo

2+110
P

0

P 5

2 o131 h

-1 B8

Generalidades

Cabos y redes (Incluyendo ¢specificaciones, --
icdentidad, conservacién del equi
po y cables de acero)

Equipo o aparejo (Incluyendo carnade y cons---
truccién de redes, trampas para_
cangre jos y redes de arrastre)

&S

2.1120 Equipo

2.1121 Redes de arrastre

2.1122 Cufricanes

2.1123 Palangres, cordeles de mano

2.1124 Trampas (Inclusive trampas para salmdn,

almadrabas)

2.1125 Redes de cerco (Incluyendc redes ldmpa
ra, tecrnamesa y rodillos, tam-
bores para redes)

2.1126 Redes de _agalla v rodillos para red de

agallas

2,1127 Carnada o anzuelos (Incluye sefiuelos)
(Tanques para carnada van bajo
0 B

2.1128 Dragas, rastrillos, trampas o nasas --
(Incluye trampas para langos—-
tas y cangrejos)

2.1129 Misceldnea (Incluye arpones)

Anticorrosivos (Incluye pinturas contra ensu--
ciamiento por organismos acudticos y desin
feccidn de bedegas de los barcos pesqueros)

Eguipo mecdnico - (Incluyendo calentamiento Yo
ventilacidn, motores y baterias, refrigera
cidén y todo el equipo de cubierta, excepto
lo anotado bajo 2,112) (Refrigeracidn in--
cluye todo el equipo de enfriamiento. Si_
el equipo es usado para congelar pescado,
se pone bajo 2,118)

Disefio de embarcaciones (Incluye estabilizado-




2.116 Instrumentos (Inclusive soncas, eco-sondas, ra

o o

2+118

119

- 16

res, rompe-vientos, tanques para carnada,
formas de proa y teoria del disefio) (tha_
seccidn se distingue del <.117 por el énfa
sis que aqui se da al diseflo, en tanto que
en 2,117 el énfasis recae en pura descrip-
cidn)

dio y localizadores de peces)

Descripcidn de embarcaciones (Incluye métodos_
de construccidn y materiales, ficlippers™ -
atuneros; no obstante, ualqulﬂr cosa en -
conﬁg%amlcnto de pcucaao a bordo, va bajo_

L1

Barcos fdbrica (Incluyendo enlatadoras flotan-
tes y barcos congeladores ) (Cualquier cosa
en congelacidn préctica realizada a bordo_
en el mar, va aqui. No obstante, si el ar
tlculo no tratd con la confalg01op de pes-
cado a bordo en el mar, caurelac16n en sal
muera, por ejemplo, ird bajo 3.234)

Misceidnea (Incluso lanzamiento de halsas sal-
vavidas)

2.,12 Pesca exploratoria

2.1, Métodos de pesca

2.140
2141
2 a2
2,343

Zin o
2.145

2.146
2.147

Generalidades

Localizacidn con aseroplanos

Quimica

Eléctrica (Si el pescado es guiado para conser
vacién, se pone en 9,17)

Con luces

Mecdnica (Incluye bombeo de pescado)

Sonido
Pesca tradicional y tradicional modificada

1470 Generalidades

2.1471 Pesca de arrastre

2.1472 Curricanes

2.1473 Cimbras, palancres

2.147L Trampas

2.1475 Redes de bolsa con Jareta
2.1476 Redes de agallas
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2.1477 Caflas y cordeles de pescar (Incluyendo
pesca con carnada)

2.1478 Dragado
2.1479 Misceldnea

2.14.& Estado del tiempo
2.149 DMisceldnea

2.15 Métodos de manipulacidn del pescado a bordo de las em-
barcaciones pesqueras (Incluso preparar la conserva--
cidén del pescaco, uso de materiales para paredes y pi-
S80S cde depdsitos, uso de tanques de enfriamiento con -
salmuera para conservar pescado fresco, empleo de hie-
lo de agua de mar. Todo el equipo mecdnico requerido-
bara este uso va bajo 2.114; todo lo relacionado con —
la congelacién va en 2.118)

2,19 Alteraciones del pescado a bordo de embarcaciones (Té
picos relacionados con hiclo antis@ptico va bajo 3,177

Embarcaderos (Incluye inspeccién de pescado y manipulacidn_
en tierra hasta llegar a la elaboracidn)

Elaboracién (.iliflamiento, cortado) (Incluye saneamiento y -
todo ¢l equipo necesario.. Incluye insecticidas y su empleo.
Antisépticos, sin embargo, va en 3.18)

Almacena je

2.40 Generalidades

2.41 Embalaje para embarcues

2.43 Empague (Envolturas antisépticas van bajo 3.19) (Si -
la tarjeta trata por igual el pescado fresco o el con-
gelado o si el estado del pescado no se menciona o so-

breentiende, la tarjeta va bajo 3.238., Esta categoria
e¢s la Unica en la cual el pescado preservado tiene pre
ferencia sobre el pescado fresco)

Transporte

Compra-venta (Incluye propaganda, financiamiento, compra- -
venta, seguros de embarcaciones, plantas de pescado fresco y
personal) :

Cocinado (Incluye todos los tipos de cocinado doméstico o -
de restaurant de los productos pesqueros, aun en el caso de__
que los productos que hayan sido cocinados sean congelados, _
enlatados u otra clase de productos preservados)

Valor nutritivo v toxicidad (Incluye envenenamiento por pes
cado coro el producico por el pescado del kiar del Sur y Gon-
yaulax catenella) (Envenenamiento por gérmenes patdgenos y -
Sus productos, van bajo 2.05)
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3.1

Preserve

ERVADO
t;__VOu

Generalidades (Antioxidantes van bajo 4 .61)

onovestos pressrvatives (Incluye estudios tedricos -

sin censlderar su uso en peces o toxicidad de alimen--

tos)

Preservatiy (Incluye sélidos o solu-

clones Uf;}“dfluu O1r prcscr*acién de alimentos y an-
J

tibidticos

didéxido de carbono, -

) 1VOS £as

(Higado v ha

Planta; electrolisis)

agua de mar antiséptica)
(Iz“l”eo materiales
_"1za F'J.O.:.! Vi

f‘g
(li¢todos sanﬂfc

luyve materiales aislan--
-Qoff€lLCb‘ (Carros frigo-
van bajo 3.26) (Equipc -

en €l mar va bajo 2.118)

aire comprimido
szlmuera. (Incluye toda
r contacto liquido) (bso_
de los barces pondrd la_
1e)
netrante (Incluye todas
nes en aire inmévii)
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3.237

3i238

cas méviles y cinturones con contactos_
de presidn)

3.2345 Teoriz, Aplicacidn y Economia

3.2349 Miscelanea

Misceldnea Productos precocinados (Incluye em

panadas de¢ atun, crema de pescado, sopas de pes
cado, caldos, diversas viandas a la cacerola y_
pasteles de pescado) (Cocinado doméstico va ba-
jo -2.8) ‘

Empanizado de mariscos (Cocinado doméstico va_
bajo 2.5)

Palitos de pescado (Cocinadc doméstico va bajo
2.8)

Empagae

3,2380 Generalidades

3.2381 Cubiertas protectoras

3.2382 Peliculas y snvolturas

3.2383 Envases y cartones (Incluyendo latas -
de metall

3.2384 . Cubiertas.y rotulacidn
3.2385 Teoria, prictica y economia

3.2386

25 para envolturas y otros apara-

17ﬁros
3,2387 __j‘ggﬁgﬂp para embargues

3.2389 Diverscs

Cambios otazicnados por congelacién (Incluye -
cambio por congelacion en salmuera y estudios -
tedricos tales como cambios en actimiosina)

Almacensmiento

3.249

Cambics cauvsados por almacenamilento
3.249C Generalidades

3.2391 CLelor
5,292 Desecacion

3.2L93 - Sabor (Incluye rancidez y Acidos gra--
,‘ . .'\‘_‘_ )

3 ’2/,':)1:!_ DL G
3.2L95 Camhics Apﬁoteﬂcoe (Incluye textura)
3.2496 Te

ria, priactica y economia

(o]
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3.24L97 Tiempo v temperatura
3.24L99 DMisceldnea

3.25 [Transporte

3.26 Mercado (Incluye preservacidn por congelacidédn de las_
capturas de pescadores deportistas, propaganda, finan-
ciamiento, seguro concerniente a la industria del pes-
cado congelado, alacenas, frigorificas, envases para -
carga refrigerada, transporte y carros refrigeradores_
de ferrocarril) (Frigorificos van bajo 3.231)

3.29 Valor nutritivo

Pescado enlatado (Un artfculo sobre “Camardn enlatado® se -
clasifica aqui con una referencia cruzada. Un articulo so--
bre "Métodos noruegos de enlatado" se clasifica aqui con una
referencia cruzada a Noruega)

3.30 Generalidades (Incluye estudios bacterioldgicos sobre
deterioro de pescado enlatado)

3.33 Elaboracién, método (Incluye pasteurizacidn)

3.330 Generalidades
3.331 Enlatado de atdn y macarela
3.332 Enlatado de arenque
3.333 Enlatado de szlmdn
3.334 Enlatado de mariscos
3.3340 GCeneralidades
3.33LY OQOstras
3.3342 Almejas
3.3343 Camarcnes

3.3344 Cangre jos
3.3349 Miscelinea

3.335 Productos especiales y_diversas especies de pes
cado

3.336 DMdguinas v técnicas de enlatado (Incluye sal -
glutamato mcnosddico) -

3.337 .spectos tedricos, cconomis

3.338 Recipientes

3.339 Diversos
3.39 Valor nutritivo y toxicidad (Incluye botulismo)
ahumado

Salado (Incluye secado si es parte de la operacidn de sala-
do ;

Deshidratado (Pescado seco por medio de maquinaria)
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3.60 Generalidades
3.61 liparatos

3.63 Procesos
3.64 Ailmacenaje

3.68 Cocinado

3.7 Secado (Pescado seco en forma natural) (Si se ha usado ma--
guinaria, péngase bajo 3.6)

3.8 Curado o encurtide (Incluye pescado en especias)

3.9 Diversos (Incluye extractos, productos fermentados y preser
vacion de peces para museo)

ACEITES

Extructura (icidos grasos inalterados y glicerina, cen acei-
tes que ocurren en la naturaleza)

L.,10 Generalidades

4.1l Aspectos analfticos (Metodos para determinacidn de ex
tructura y equipos utilizados) (Andlisis de la canti--
dad de aceite en pescado y otros materiales, va bajo -
7¢53; andlisis de aceite para £cidos grasos libres va
bajo 7.773) (Bsta categoria de 4.1l corresponde a 7)

L.12 Teoria (icidos grasos inalterados en-estado puro; cur
b e e e

vas de absorcién) (Prdctica, bajo 4.7, 4.8 ¥ 4.9; manu
factura, bajo 6.4)

L.l3 lceite del cuerpo de los pescados (Composicién princi
J . L - .
palmente; corresponde a la sec, 6. indlisis va en 4.11)

foll iceites del cuerpo de los mamiferos (Composicién prin
cipalmente corresponde a 1z sec.o. 4analisis va en L .11)

L.15 Jiceites de higado (Composicidn principalmente; corres
ponde a la sec.& /ndlisis va en 4,11. Sin embargo, =

g T S P : i Tz y
andlisis de la cantidad de aceite en el higado va bajo

7.53)

4.19 Diversos (Incluye aceites de hueva de pescado, molus-
cos y reptiles como el lagarto) (Composicidn primaria_

va bajo sec.8; y andlisis en 4.11)

L,2 Propiedades guimicas (Composicidn y reaccidn de aceites, gli

cerina y acidos grasos que han sido tratados quimicamente o_
se les ha permitidec cambiar de su estado natural) (Incluye__
la investigacién de laboratorio. Plantas~-piloto o produc---
cién comercial, colocan el tema bajo la categoria 6--6.138,
si es aceite; y 6.4 si son 4cidos grasos o glicerina) (Teo--
rfa, andlisis y composicidn, aqui. Prdctica, 4.7 y L.8)

L.,20 Generalidades

ko2l Oxidacidén (Esta es oxidacién controlada al nivel del_
laboratorio, Lo referente a rancidez va bajo L.5)
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L.22 Hidrogenacidn

L.23 Hidrélisis

L.29 Diversos (Incluye polimerizacién, isomerizacién y dea
cidificacidén por destilacidn molecular)

Propiedades fisicas (Incluye solubilidad de aceites en sol-
venﬂas, scosidad de aceites, tensidn superficial, estabili
dad al Lwlo (estearina)., No 1ncluje constantes fidicas ta--
les como indice de refraccidn o peso especifico que deben --
ser archivados bajo 8.7 en mspe01flca010DLs si el articulo -
es pr1n01palmenbe un reporte de estos valores para los acei-
tes, o ajo 7,779 si este es principalmente en métodos para_
detérminarlos )

Descomposicidén (Descomposicién incluye hidrdlisis de acei--
tes por bacterias o enzimas y todos 1os tipos de descomp051~
cién excepto rancidez) (Hidrélisis gquimica, al nivel del la
boratcorio, va baJo 4 23 al nivel de la produccidn, va bajo_
6.138 si es aceite, 6.4 si es 4cido graso)

Rancidéz (Incluye &dcidos grasos) (Teoria y préctica, aqui.

indlisis 7.87)

Antioxidantes (Teoria y practica, aqui; andlisis 7.595; com

posicidn €.59)

L.60 Generalidades

4.6l Apliccién de antioxidantes al pescado.

R}

L.62 Aplicacién de antioxidantes al aceite de pescado.

L.63 Aplicacién de antioxidantes a la vitamina A.

L.6L Aplicacidn de antioxidantes en alimentos v aceites di-
Versos.

L.65 Toxicidad de antioxidantes.
4.69 Diversos.

Produccién y mercado (Inlaiye propaganda, estadistica y as-
pectos econdmicos respecto al aceite, aceite de higado, dci-
dos grasos, glicerina, componentes 1nsaponifihableo diferen-
tes a las vﬁarm&>yomspnﬁwﬁosahﬁpdmsqnmwwmhm.)
(Harina o estadisticas de harina y aceite van bajo 6.10)

Aprovechamiento (Incluye aceite, aceite de_hlgado, dcidos -
grasos, componentes insaponificables diferentes a las vitami
nas y sus productos alterados quimicamente)

L .80 Genermlidades.
4.8l Alimenta cién humana.

4.82 Alimentacidn animal.

k<83 Pintura y barnig,
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L.84 Impermeabilizacidn

485 Iubricacidn
L.86 Pieles
4.89 Diversos

Nutricién (Incluye aceite, 4cidos grasos, componentes insa-
ponificables no vitaminicos y sus productos quimicamente. al-
terados) (Incluye aceite de higado si &dste ha sido extraido
del higado)

4.90 Gereralidades (Incluye aceite de pescado en raciones_
pare aves de corral)

L.91 Acidos erasos.

L .92 Efectos tbxicos (Incluye encefalomalasia en el pollo)

4L.9% Diversos

VITARINAS (Quimica v terapia) (Las vitaminas separadas) (Teo--
; es

ria, aqui; antioxidantes, 4.6; andlisis 7.6; COMpPOSi-m
)
/

cidn 8.6

5.0 Generalidades

5yl

Vitaming A (Teoria, aqui; prdctica, incluyendo vitamina 4 -

sintética, se clasifica con el aceite de higado)
5.11 Quimica

10 Quimica de la Vitamina A. ' Generalidades.

Formas de Vitamina \ (Incluye Vitamina Ap ¥y ==
i (intioxidantes van en 4.63)

5.12 Terapia
itamina A. Generalidades

gy
5.120  Vitamina A v Carocteno

5.122 Funciones de la Vitamina A
i

acidn _con otras vitaminas (Incluye tocofero

5.124 Relacidén con otros componentes de la dieta (In
cluye aceites)

5.125 Dosis necesaria al hombre

5.126 Dosis rmecesaria = la rata

5.127 Dosis necesaria 'al pollo

5.128 Necesidades de animales diversos
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5.129 HMisceldpea (Incluye toxicidad de la Vitamina Ai;
pero si es en aceite de higado se pone en 4.92;
si en higado, pdéngase en 6.29)

5.2 Tiamina (Vitamina Bj)

5.3 Riboflavina (Vitamina By y Vitamina G)

5.4 Diversos, comple jo B (In luye biotina colina, dcido félice,
niacina, &cido nicotinico y piridoxina)
5.41 Vitamina Bjp y factor protefnico animal (Incluye Cia-

nocobalamina) - {Teoria, aqui; valor nutritivo en hari-
nas y solubles, 6.192; analftica, 7.641; composicidm,
8.54)

5.42 Tactores de aprovechamiento proteinico (Incluye anti-
bidticos y factores de crecimiento desconocidos) (Teo
ria, aqui; valor nutritivc en harinas y solubles, - --
6.193; analitica, 7.6L2; composicién 8.6i )

5.5 Vitamina C {Acido ascdrbico)
5.6 Vitamina D
5.7 Vitamina E (Tocoferol)

5.9 Uisceldnea (Incluye Vitamina K)

ELABORACION DE SUBPRODUCTOS

6.1 Harinas de pescado, aceibes v solubles.

6.1C Generalidades (Economia y estadisticas relativas a --
las harinas, solubles ¢ aceites y harinas, van aqui; -
aceites solamente, en h.7)

6.13 Elaboracidn y métodos

6.13C Generalidades (Incluye tarjetas que cubren va-
rias fases especialmente elaboracidn de harinas
¥ aceite, como una operacidn)

6.131 Haguinaria
6.132 FProduccidn de harina (Si se discuten por igual
ia harina y el aceite pdéngase en 6,130

6.133 " Elaborncién de aceite (Si la harina y el acei~
te_estan tratados de igual manera pdngase en --
6.130} (Incluye extraccidn por solventes)

€.134 Secado de harimas (Se aplica especificamente -
al secado de harina; 6.132 se aplica al proceso
completo de la produccidn de harina)




©.135
6.136
6.137

6.138

6.139

«:25 -

Deodorizacidn (Incluye aceite y plantas)

Decoloracidén

Purificacién (Incluye purificacidén que no esté
ba jo otros encabezamientos; filtracion, clarifi
cacién, extraccidén de estearinas, cristaliza---
cidén y fraccionamiento)

Alteracidén guimica (Incluye hidrogenacidn sul-
fonacion, clorinacién) (Esta categoria es tni-
camente para la alteracidén guimica del aceite.
La produccién de otros componentes en aceites =
de pescado y la altermcién quimica de los mis--
mos, va bajo 6.4)

Alteraciones que ocurren durante la produccidn
de harina

6.14, Almacenamiento de harina

6.15 Solubles de pescado (Si la tarjeta trata con igualdad

la harina y los solubles, se pone bajo harina. En ca-
so de duda, resuélvase en favor de la harina)

6.18 Harinas de pescado v_solubles, para fertilizantes.

6.19 Valor nutritivo de harinas y solubles (valor nutritivo

del aceite y &cidos grasos va en L.9)

6.190

6.194
6.195

6.197
6.199

Valor nutritivo de harinas v solubles. Genera-
lidades

Digestibilidad

Factor proteinico animal v Vitamina 812 (valor

nutritivo en harinas y solubles, aqui; teoria -

5.41; analisis, 7.6L1; composicién 8.64)

Factores de amrovechamiento proteinico (Inclu-
ye antibidticos y Tactores de crecimiento desco
nocidos) (Valor nutritovo en harinas y solu---
bles, aqui; teoria, 5.42; andlisis, 7.642; com-
posicién &.64)

Otras vitaminas

Froteina y aminoicidcs (Incluye discusiones --

£] - B -, 3 Id
acerca de las necesicades-de proteina y aminod-
cidos en pollos y cerdos)

Minerales

Diversos (Incluye efectos sobre el sabor de la
carne del animal, cuando es alimentacdo con hari
nas y solubles) :

6.2 Higado de pescado v aceites de higado

6.23 Elaboracidn
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6.230 Generalidades
6.231 Equipo
6.232 lMoliends
6.233 Digestidn
6.2331 Al vapor
6.2332 Proceso alcalino
6.2333 Proceso erzimdtico
6.2334 Extraccidén por solventes

6.237 Purificacidn y_concentracidn

6.2l Almaceramiento

6,249 ilte raciones que_ocurren

6.29 Valor nutritivo

0 (51 el aceite esti separado del higa-
do, pdngase bajo L.9

Productos marinos vepgetale

w

I

6.30 Generalidades

634 Distribucidn vy hébitos de vida (Algas marinas usadas_
especifi@mente para la produccidn de agar, algina o -
carragenins, estdn coloamdas bajo 6.33, 6.34 6 6.35, -=
respectivasente ) (Incluye articulos de esta industria
en varias naciones, tales como: Zscocia)

6.32 Andlisis L. composicidn  (6.33, 6.34 y 6.35 tienen pre -
ferenciz

6.33 agar (Incluye todos los aPpe abo 8! Boorid; practica, =
praduccidn, andlisis Yy composicién)

6.34 Algina {Inciuye todos los aspectos : teoria, practica

T T S o A iy, o o 7 )

produccion, andlisis y composicidn)

6s35 Carragehing (Incluye todos los aspectos: teoria, préc
tica, produccidn, anilisis ¥y composicidn)

6.36 Usos_industriales ¥ farmacéuticos (Potencial o actual)

\0.33, 6.3,y 6.35 tienen preferencia)
6.37 4limento humano y animal (6.33, 6.34 vy 6.35 tienen -
preferencia) :
6.38 Esponjas

6.39 Diversos (Bibliograffas van bajo 9.6)

—

rroductos quimicos derivados del aceite de pescado (Esta ca
tegoria es para el desarrollo de 1a planta-piloto Y produc--
cidn cde 4cidos £rasos y otros componentes de los aceites y =
para la alteracidn quimica de estos constituyentes. La alte g
racién quimica del sceite misto, va bajo 6.138; @i desarro-
1lo en escala del laboratorio va bajo 4.21) (Prdctica, bajo
LP'?: l{‘ls 6 -'['rag)




6.5

6.6

6.6

- o

Otros nroductos secundarios diferentes a la harina v el acei
te usados para alimento

6.50 Generalidades

6.51 ilimento para peces de criader (Prdctica y produc---
cidén, aqui; teoria, 9.14)

6.52 Alimento para animales de piel

6.53 4limento para animales domésticos

6.54 Alimento para consumo humano (Incluye caviar, pasta -
de pescadoc)

6.55 Alimento para animales de granija

6.59 Diversos

Subproductos no comestibles v derivados de la camme de pesca

do

6.60 Generalidades

6.61 croteinas (Préctica y produccidn, aqui; teoria, 0.32;

analisis, 7.51; comp05101op E«5L ﬁ
6,63 Hidrolasas

6.64 amincdcides (Prdctica y y produccidn, agui; teoria, - -
0.32; anédlisis, 7.52; COﬂUDSWClon ".51)

6.69 Mis

Productos derivedos de las visceras, principalmente

6.70 Generalidades

6.71 Enzimas (Producc
homp051*10w autol
ULOH & 59)

én v prdctica aqui' teoria 0.38; des
)

el
itiam, 2.03; andlisis, 7.591; composi

6.72 Quimica y farmacdutica, misceldnea (Incluye insulina)
6.73 Ambar gris y perfume (JrQCulﬂa y produccibn, agui, --

&lisis, 7.599; composicién, &.59)
6.79 Hisceldnea

Productos secundarios de la piel, vejira natatoria y concha

6.80 Gensralidades
6.81 Perlas

6.82 TFabricacidn de nroductos de concha

G

6.63 Productos secundarios de la veijisa natatoria (cola de _
scado, colapez)

6.84 Esencia de peria v productos de escanas
6 85 GOua




6.9

e
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6.86 Cuero, pieles y productos derivados de la piel de pes-
cado

6.89 Diversos

Misceldnea

-

Ud0S ANLLITICCS

7.0

{(Incluye el desarrolilo del método asi como el método mismo.
Si la tarjeta es principalmente analitica y los datos estén_
presentados solamente para demostrar lo apropiado del siste-
ma, se incluye aqui. 35i el método se da simplemente para de
mostrar cémo fueron tomados los datos pdéngase en &. Si la -
tarjeta trata del andlisis o composicidn, las secciones 7 y_
& tliene preferencia sobre tocdas las demds secciones, excepto
0.37; 4ol 4.2 ¥ 6.3)

Teoria

pH (Incluye alcalinidad del agua de mar. Pruebas de pH en_
i " B 5 - ”»

control de calidzd, va bajo 7.84L. Todas las demds prushas -

aqui van)

Inorginicos

7.L1 Cenizas
7.42 Minerales especificos (Cationes)

7.43 JAgua  (indlisis y composicidn del agua de composicidn_
va hajo 0.37)

N Nltrope@g
7.45 Aniones (Incluye azufre, fésforo y arsénico)
7.46 Haluros

7.4.60 Generalicdades

7..61 Cloruros (Incluye andlisis para determinar sal)
7462 Yoduros
7.463 Fluoruros
7.46L  Bromuros
7.47 Gases
7.49 lisceldnea

Organicos

7.50 General idades
7.51 Protefnas (In cluyﬂ digestibilidad proteinica, protei-
nas intactas *10”%oo+nh, hemoglobina, miosina, acto--
miasina e 1ﬂghlln¢0j (indlisis, agui; teoria, 0.32; -
préctica y produccidn 6.61; conpoolclon 8. 513

-



T«57

753

1

0

508

Aminodcidcs (Incluye protefinas hidrolizadas, aminodci
dos y determinaciones de grupo tales omo la de Van --
Slyke) (.indlisis, aqui; teoria 0.32; prdctica y pro-
duccidn, 6.6L; composicién &.51)

7520 Generalidades

7.521 Titulacidén de grupos (Incluye la titulacién --
formal de Sorensen, Van Slyke)

7.522 Separacidén de aminodcidos (Incluye cromatogra-
fia en papel de aminoacidos)

7.523 uninodcidos basicos (Incluye histidina, lisina,
arginina y separacién de este grupo)

7.524 Cistina y metionina (Incluve cisteina)
v

7.525 Tirosina y triptofano

7.529 .minodcidos, varics

aceite (Esta categoria nos da la cantidad de aceite -
encontrado en el pescado., higado de pescado y materias
similares. .ndlisis de 4cidos grasos van bajo 4.1l & -
4.2, si estdn alterados quimicamente; andlisis de 4ci-
dos grasos libres, van bajo 7.773)

andlisis orgdnicos diversos

7.590 Generalidades

-

7.591 Inzimas (andlisis, aqui; teoria en 0.38; dete-
B T T = . » . .
rioro autolitico, 2,03; préctica y produccidn -
6.71; composicidén §.59

7.592 Pigmentos
7.593 Componentes de los tejidos (Incluye fosfidtidos,

creatina, anserina y purimas)

-

7.594 Compuestos asociados con aceite (Incluye coles
terol) (Los compornentes individuales en la ---
C

fraccidén insapenificable, andlisis, aqui; teo--
ria; 0.31; priactica y nanufactura, 6.4; composi
cidn 8.59; acei Ts53

7.596 Urea _

7.597 .ldehidos (Incluye forrmaldehidos, acetaldehido)

7.598 .cidos orgfnicos (Excepto aguellos bajo encabe

0 - = - . ” s N

2a00S antermores; acido ldctico, lactatos, dci-

7.599 lisceldnea (Incluye proteinas del azlcar, ana-
T aR L o for e e -’ o P - ? -
litica, aqui; teoria y practica, 0,33; composi-

'l
cidén 8,59)



B

7.6 Vitaminas
7.61 Vitamina .
7.610 Comparacidén de métodos
7.611 Ultravioleta

7.612 PFluorescente
7.613 Colorimetro

7.6131 Reacciones de color

7.6132 Carr-Price (Incluye tricloruro de anti
monio

7.6133 DModificaciones del Carr-Price.

7.613¢ Misceldnea
7.614 Biocensayo
7.62 Tiamina

7.63 Riboflavina

7.6L Compleijo vitaminico B

7.641 Vitamina By, (indlisis, aqui; teorfa, 5.41; va

lor mutritivo en harinas y solubles, 6.192; com
posicidn 8.64)

7.642 Factores de utiligzacidn proteinica (Incluye an
tibioticos y factores desconocidos del creci---
miento) (.indlisis, aquf; teoria 5.42; valor nu
Critivo en harinas y solubles, 6,193; composi--
¢ 1680k

7.65 Vitamina C

7.66 Vitamina D

£

7.67 Vitamina

)
A

7.69 liisceldnea

/-7 Especificaciores (Los procuctos pesqueros comprados frecuen
Temente bajo condiciocnes. DBsta categoria incluye el trabajo
hecho para establecer esas espe cilicaciones)

7.72 Fresco
7.73 Conpelado
7.74 Enlatado
7.77 .ceite

7.770 Generalidades



. - :

73 icidos grasos libres (4indlisis para dcidos gra
sos liores en aceite, aqui; andlisis de &cidos_
grasos separados, L4.ll; analisis de 4cidos gra-
sos quimicamente alterados 4.2; andlisis de can
tidad de aceite en el pescado 7.53)

~J
a
~J

7.775 Saponificacidn e indices de insaponificacidn.
7.777 Indice de Yodo
7.779 Misceldnea (Incluye propiedades fisicas del --

aceite, ver L.3)

7.8 Control de calidad (Zsta categoria incluye principalmente -

pruebas quimicas para frescura, rancidez y pruebas organolép
ticas para esos factorses. Sin embargo incluye todos los de-
mis factores relacionados con la calidad. Por ejemplo prue-
bas organolépticas para temporadas y otras pruebas de acepta
cién del consumidor, van aqui)

7.80 Generalidades (Incluye pruebas organolépticas, traba-
jo de desarrollo sobre manuales de control de calidad,
substancias reductoras voldtiles)

7.81 Base volitil

7.82 lcido volitil

7.83 Sulfuros

7.84 Electrométrico (Incluye el pH y capacidad equilibrado
ra) (rruebas de pH para propdsitos que no sean con---
trol de @lidad, van bajo 7..4)

7.85 Cuentas bacteriares

7.86 Flora bacteriana

7.87 Rancidez (Teoria y prdctica, 4.5; composicidén 8.8)
7.871 _.bsorcién de oxigeno
7.872 Perdxido
7.673 Lkreis (Incluye acetal aldehido de epihidrina)
7.87L rruebas de aldehido. WMiscelinea
7.879 Pruebas varias

7.8¢ HMiseldnea (Incluye iluminacidén para localizar gusanos,
s - h) £
andlisis del “goteo® y terderdmetro)

COMPOSICION (La significacidn de los registros en & pueden ser -

vistas examinands el registro correspondiente en 7.
Ver 7.0)

8.0 Composicidn aproximada de pescados y mariscos
.3



Syt

8.4 Inorsinica (Incluye agua de mar)

Bs5

8.6

8.7

8.8

8.42 Minerales especificos
8.43 .gua

Orgdnica

€.50 Qeneralidades

.51 .minodcidos Y proteimas (Incluye insulina)
8.53 n.ceite
8.59 Hisceldnea

Vitaminas
.61 Vitamina .

8.610 Generalidades

8.612 Pescado fresco

8.615 Pescado conservado

8.617 _.ceite de pescado

8.6170 Misceldnea

8.6171 .tin y macarela fver 1.1 para informa-
cién sobre las especies afines y los --
nombres cientificos’

€.6172 Sardinas y arengues

§.6173  Salmén

8.617L Sebastodes (Rockfish)

8.6175 Fam. Bacalao

8.6176 Lenguados

8.6177 Tiburén (Incluye quireras y rayas)
£.6179 Mamiferos mar inos

(6

B
S s T (Aeids ascérbico)
.66 Vitamina D
8.69 Misceldnea

Comple jo vitaminico B

&=

Especificaciones (Después de que las especificaciones han -
sido desarrolladas como se efectud en 7.7, 1las espe cificacio
"es impresas van aqui)

Control de calidad (Incluye datos obtenidos por métodos, en
7.6 31 10s catos estan mencionados simplemente para mostrar
adaptabilidad de método, la tarjeta va bajo 7.8; incluye ma-
nuales de control de calidad)



Soae s

9. MISCELINE.

9.1 Ictiologia, piscicultura, biologia (Datos analiticos sobre__
beces generalmente van bajo 8. con una tarjeta de referencia
cruzaca aqui. Si hay duda decidase por &)

Gl Generalidades
9.11 Oceanografia
9.12 Ciclos bioldgicos e ictiologia

9125 inatomia de los peces (Incluye escamas)

9.13 Metabolismo

9.14 aslimento v nutricidn de peces (Teoria, aqui; practica
Yy produccidn, 6,.51)

9¢25. -Parasites, enfermedades v verenos

9.16 Pisciculturs y practicas de criaderos

9.17 Comservacidn (Incluye escaleras pam peces, remocién_
de obsticulos y uso de electricidad, luz vy sonido para
guia§ los peces. 8i es para capturas, péngase bajo --
2.1

9.19 Misceldnea (Incluye polucidn)

9.2 Economia vy Estadistica ' (Economia Yy Lstadistica relacionada_
con aceites solamente, va bago 4.7; con harims solamente, -
-10; para harina y aceite, 6.10)

9.3 Inspeccidr vy reglamentacion (Incluye reglamentos de pesca -
internacionales y reglamerntacidn de alimentos y medicinas)
(Bspecificaciones Y contrel de calidad, andlisis Ty Jasras

composicién 8.7 & en §.8)

9.4 ZEmpresas pesgueras ¥y_agencias

as

.

9.5 Personaies en pesquer

9.6 Libros, revistas y veriddicos (Incluye bibliografias)

9.7 “Educacicn pesguera  (Incluye articulos sobre cémo escribirlos)

Una ventaja de este Sistema de Clasificacién de Tarjetas de Extrac
tos de la Pesca, es que estd hecho para ser aumentado. Cuando el ar--
chivo es pequefio y contiens bocas tarjetas, solamente los encabgzados_
principales recesitan sor usados; cuando algura seccidn se hace tan --
grande que resulta dificil de mane jar, puede dividirse en subclasifica
ciones adeucadas, de este modo el Sistem no necesita ser méds complica
do de lo necesario, para controlar sus dimensiones en cual mier ramnn
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LIST, AUXTLILR PoR. LOCLLIZ.\R LOS NUMEROS CL.VES

La siguiente lista alfabética de encabezados de materia, muestra -
los nimeros claves empleados para varios temas comuncs. Esta lista au-4
xiliar se proporciona como ayuda para localizar el material clasificadol
por el Sistema de Tarjetas con Extractos. :

Debe sefialarse que solamente los nidmeros claves mis importantes es’
tdn dados en esta lista auxiliar. Por ejemplo: con el Abulén, el pri--¢
mer tema enlistado, el dnico ntmero clave dado es 1,83, JAungue los ar-§
ticulos relacionados con la pesca del 4buldn estin anotados bajo ¢ste -§
nimero clave en los titulos por materia del tarjetero, otros articulos]
que mencionan incidentalmente el .bulédn o tratan alguna fase especial -
del tema, podrfan estar ba jo muchos otros nidmeros claves de esta lista.f
4si, articulos tratados con el contenido de : Complejo Vitaminico B en —§
producteos pesqueros, incluso \buldn, debe darse bajo &.64 y los que tral
tan de la frescura deben ser anotadds bajo 7.5 & en 8.8, _Los nimeros -
claves dados en esta Lista son proporcionados como una guia vy no como -
una referencia completa,
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Cuentas bacteriams..
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