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“Platica preparada y sustentada por el
Bidl ‘Reneé Marquez'Millan en el Auditorio
de la Estacion de Biplogia Pesquera de E1l
Sauzal, B.Cfa., el dia 18 de.marzo de 1966
‘ante miembros: de la Pireccidn de Promocidn
~Econdmica e Industrial del Gobierno del Es
+tado de Baja California y publico concecta
-dorron la industria pesquera regional.

Sefiores:

Considero pertinente hacer una breve ‘aclaracidén so-~
bre los puntos gue. en seguida seran expuestos.

En la corta platica que se me encomendd preparar, -
tuve el cuidado de incluir los nombres comunes de ‘algu--
nas de las especies descritas como habitantes estaciona-
les o permanentes en nuestras playas y aguas costeras.
Adéméa 8e hace un ligero comentario de cada una de ellas,
debiéndose aclarar que no son todas las especies facti--
bles de explotacidn, sino solo un buen numero de ellas -
que servira a manera de ejemplo para los fines que se -~
persiguen en esta ocasidn, es decir, el conocimiento de
nuestros recursos que pueden ser aprovechados por los -
pescadores e industriales en corta y grande escala fo--
mentandose la creacidn-de pequefias nuevas industrias que
ayuden a elevar el nivel econdmico de nuestro pais.

Cabe sefialar que existen grandes posibilidades de -~
introducir al mercado del centro del pais, las diferen--
tes @species de peces gque son factibles de.congelar y em
barcar directamente a les centros de comsumo, por conduc
to de las diferentes plantas que tradicjionalmente mane-
jan y congelan especies regionales.

Expondré a la digna consideracidn de los presentes-
los grupos que en la escala zooldgica se consideran como
inferiores, es decir, primero los crustdceos, en seguida
los moluscos, después 1los equinodermos y por ultimos los
peces, con una breve explicadidn sobré las algas marinas,
queé por su abundancia y demanda cqnstiLuYen un _imp&rian-
te rengldn industrial.



CRUSTACEO S,

En este grupo se incluyen diferentes especies de can-
grejos que pueden ser utilizados como alimento humano Y que
mediante un estudic y explotacidn cientificamente planeada,
constituiria una nueva fuente de ingresos para la economia
de Baja California. Como ejemplos podemos citar a las si --
guientes especies:

Callinectes bellicosus Stimson.- Es una especie del -
grupo de las jaibas que viven en aguasde los estercs cerca
de la costa. Es de tamafio pequefio y la carne localizada en
las pinzas y por debajo del carapacho, es de buena calidad.

Callinectes toxotes Ordway.- Especie de mayor tamafio
que la anterior y con las mismas cualidades, solo que no son
tan abundantes.

Cancer magister Dana.- Especie muy explotada, cuya car
ne se ofrece al publico fresca o enlatada. Se captura median

te trampas y redes de aros, a profundidades que varfan de 2

a 20 brazas en aguas costeras y rara vez en los esteros; as-
te cangrejo a menudo sale en las trampas para langosta y sclo
en contadas ocasiones se le aprovecha.

Esquilas.y Son crustaceos que frecuentemente salen den
tro de las redes de arrastre, distinguiéndose por el abddmen
musculoso que puede ser aprovechado como alimento humano. --
Las esquilas habitan en fondos arenosos y rocosos a diferen-
tes profundldades. Las especies mas conocidas pertencen a --

los géneros: Squila y Gonodactylus.

Pleuroncodes planipes.- Crustaceo muy abundante en a--
guas del Pacifico Mexicano, a tal grado que al practicar a--
rrastres a diferentes profundidades, la bolsa sale completa-
mente llena de ejemplares de esta especie, especialmente du-
rante el verano. Se le conoce vulgarmente como langostilla -
roja. Esta espec1e, a pesar de su abundancia, no se le utili
za para ningin fin, siendo necesario hacer un estudio y aus-
cultar las posibilidades tendientes a su aprovechamxento ya
sea para elaborar fertilizantes o para algun otro producto in
dustrial

MOQLUSCO S,-

Almejas.~ Con el nombre comin de almejas se conocen un



gran numero de bivalvos que en la zona de referencia son abun
dantes Las especies que presentan un tamafio regular, es dac;x‘,
de mas de 4 cm., son apreciadas como alimento-ya sea directa-
mente en estado fresco o bien como conservas enlatadas, sien-~
do factible el fileteo Y ahumado de la masa muscular.

Tlfela stultorgm Mawe.- Es especie mas . comun,y de distribu- -
cion restrlngida a las playas de Callﬁprnia E.U.A..Y. Ba;a Car
lifornia; es la llamada “almeja pismo®, muy solicitada Por -el
consumidor local. Se extrae duraﬁte la baja mar en las playas
arenosas desde Halfmoon Bay en California, E.U. A.,hasta Bahia
Magdalena en el Sur de nuestra Peninsula. .

Leavicardium elatum (Sowerby).- Almeja gigante, que alcan
za tallas hasta poco mas de 20 cms.; es de color crema y se -
le encuentra en: las playas ledosas expuestas en la baja mar,
desde California E.U.A. hasta Panamd, incluyendo las del Gol-
fo de calaifornia.

aglgggusnuthglli Conrad.~ Conocida con el nombre de "al-
meja arenosa", se localiza ficilmente en las playas dentro de
bahias, Iagunas costeras y esteros; su tamafio es de 15 cms. de
longitud lo que hace pensar en su utilizacidn para fines in--
dustriales.

Prothoca temerrima (Carpenter).- Las caracteristi-
cas de su habitat son analogas a las de la especie anterior-
son de color blanco y presentam claramente marcadas las 1i--
neas de crecimiento.

Protothoca staminea (Conrad).--Se le canace ton el nembre
de "almeja comun", "almeja piedrera® o de “"piedra“. se le en-
cuentra en muy variados tipom de playas, enterrafias hasta --
seis cms. de profundidad.lLa forma es oval, can ornamentacidn
radiada y con estrias marcadas. BSu tamano es no mayor de 5 cns.

Anadara sp.- Se distinguen verias especies dentro de es-
te género y son abundantes en lechos lodosa-arenosos lecali-
zados en esteros y manales de lagunas costeras. Son muy acep
tadas en el mercado regiomal ddnde son consumidas en astado
fresco y los pescadores las sonoden con &l nombre comin de -
"pata de mula”,

Macoma secta {(Conrad).- Es muy comun en fondes &renosos
Yy 1odo-aranosos ‘de bahias y esteros en donde se les captura



a profundidades de dos a cinco brazas y enterradas hasta: 40
ems. en el fondo; se les conoce con el nombre vulgar. de Yal
‘meja blanca".

Sanguinolaris nuttalli. Conrad.- Es.comin en canales y
- esteros,. en donde se les captura por. ser comestibles. Se:co
noce con el nombre comun de "almeja purpura®.

Chione sp.- Almejas muy apreciadas, que viven-en:pla-
yas areno-lodosas - de bahias protegldas La concha es redon-
da, de color blaaco y con- laminas concéntricas. Alcanzan.ta
llas hasta de diez cms. de longitud y los pescadores:las re
conocen fiacilmente con el nombre de "almeja china®”.

Mejillones o Choros.- Son de.los bivalvos mas comunes
en nuestras costas, pa:ticularmente en:la zona intertidal y
eulitoral. Viven fijos a las rocas y sustratos duros a los
cuales se pegan por medio:de proyecciones filamentosas cono
.cidas con el nombre de biso, tan resistentes que con capa--
ces de mantener adheridas a las rocas masas de individuos -
de diferente talla y madurez sexual.

Mytilus californianys Conrad.- El limite sur de distri
bucidn abarca la Isla Socorro; hacia el norte se encuentra -
hasta las . Islas Aleutianas.

~Mytilus edulis Linpaeus.- Se le encuentra-enm Hmérica -
desde el Océano Artico hasta Cabo San Lucas, B.Cfa.; es.co--
‘min encontrarlo, a diferencia del anterior, en las zonas =-
tranquilas, formando también grupos muy compactos . que.casi -
cubren toda:la roca y en ellos se encuentran desde estados =
juveniles hasta adultos de gran tamafio.

Los mejillones no tienen mercado para censume humaneo -~
en fresco pero son muy apreciados ahumados y eénlatados en --
aceite, cotizandose a muy buen precio.. Este recurso es-utili
zado actualmente por deos o tres concesionarios, los que en--
- vian el producto desconchado’ al vecino Estado de California
E.U.A., donde seutiliza para carnada de especies peldgicas -
de interés en la pesca deportiva.:Al:lado de ellos, existe -
el mismo numero de personas que compran el producto y-en for
~ma incipiente lo elaboran para consumo: local.

ga;a_mares .=

Estos moluscos a vaces.SOn:muy.abundantes;.presentgﬁdose'gggg



des arribazones dentro de la Bahia-de Todos Santos en las cer-
canias de la Isla del mismo.nombre; se acercan a la costa a --
principios del verano y pueden continuar. casi hasta fines de o
tofio y principios del invierno. .Tienen gran aceptacidn en el
mercado tanto -nacional como ex;ranjero ya sea frescos, segos ©
enlatados. El afio pasado las embarcaciones anchoveteras captu-
raron aproximadamente 60 toneladas de calamar, que constituye-
ron la materia prima de la planta empacadora “La Porteﬁa“ de -
Ensenada; sln embargo no todo el - cardumen se capturo porque --
con eSe;numero de toneladas. quedo_satlsfecho el requerimiento
de la'Planta anteriormente citada.

~ Pulpos.-
Entre los habitantes de los fondos rocosos, arenosos e inter-

tidales de la plataforma contlnental se encuentran diferentes
especies del género - Octopus sp., las cuales deben ser aprover
chadas por las dlferentes 1ndustr1as conserveras de la regidn
El mercado nacional existe- y: el regzonal debe ser creado al -
compids de la misma produccion, ‘especialmente en esta zona en
donde existen verdaderas técnicas y equipos para la captura
de especies que viven a determlnadas profundidades.

_Eguinodermos. -

1208, ~
Los erizos son un recurso potencial utilizable para la alimen
tacidn humana. La gdnada tiene un alto valor .en proteinas y o
tras substanc1as asimilables para el. organlsmo. Por otra par-
te, estdn muy bien cotizados como platillos exdticos y son de
muy alta demanda en el mercado-extrapjero.
~ Las costas de la Baja California poseen abundantes concen-
traciones de las especies Strongylocentrotus purpuratus (Stim
pson).,- variedad purpura y S.franciscanus (A.Ag), variedad ro-
ja, en las zonas donde se extrae el abulon. En relacidn con -
estas especies, el personal de la Bstacidn de- ‘Biologia. Pesque
ra de El Sauzal, ha puyesto de manifiesto.y recomendado - el po-
sible aprovechamiento de.la gdonada -al estado fresco, enlatada
o seca, teniende una posible demanda cualquiera de las tres -
formas. '

- 'Hay que hacer notar el importante papel ecoldgico que jue-
gan los erizos dentro del habitat en el cual se desarrollan -
los abulones, ya que ambas especies al encontrarse en un me-
dio fisico comin, compiten entre si tanto por el sustrato co-
mo por el alimento disponible,  siendo -esta una de las causas
por la cual las poblaciones de abuldn sean mantenidas en al-




‘gunas zonas en.infimos niveles de produccidn.

Es bien:conocida la gran variedad y abundancia de tiburo~
‘nes:-de nuestras aguas y sobre todo el amplio mercado que pa
‘ra ellos existe, ya sea en forma fresca (cazones) o secca —-
(bacalacgimexicano) .

“Bu- aprovechamiento ha ido en continuo aumento, -contan-
doSeﬂadtualmante con plantas industrializadoras localizadas

‘en san Blas: e Islas’ Marzas, en el Estado de Nayarit'y en 2i
huatanejo, ‘Guerrero, exxtlendo en esta localidad La Planta
Experlmental de Tecnologia Pesquera, dependiente de la. Dlr%g
cidn General de Pesca e :Industrias Conexas, donde se inicio
desde hace algunos afios el. aprovechamiento integral, utili-
zandose ademas de la. carne, la piel que es bien cotizada, el
aceite y las aletas secas que ‘tienen gran demanda en el ex-
tranjero. De los desperdicios se elaboran harinas para ‘fines
agropecuarios.

Prionage glauca (annaeus).— Tiburdn azul o tintorara,
muy abundante’ en nuestra: area, su carne’'es comestible y de
buen sabor:-aungue un poco: Qura; la piel es de buena calidad.

-Sphyxna spp.-'Conocido: por -los pescadores como pez mar
tlllo o cornuda, - presentandase ‘varias especies las cuales
son muy abundantes y factibles de industrializar.

- Galeorhinus .zyoptexus ‘Jordan y Gilbert.- Tiburdn aceite
ro o de bahla,.fue uno de los tiburones mas importantes para
la extracciodn de vitaminas, mismas que en la actualidad se -
producen en su mayoria ‘sintéticamente. 'Se pesca en abundancia
desde mayo hasta agosto en aguas cercanas a la Bahfa de To-
dos Santos, y de septiembre a noviembre desde San Quintin hag
ta Cabo :San Lucas, B.Cfa.

Muystelus spp. y. gggsogrlonodon spp.- Las:'especies perte-
necientes a estos dos generos se les conoce como "cazones" -

debido a que su talla maxima pocas veces llega a exceder de
un metro y medio, aungue el ‘nombre:de cazdn también es apli-
cado a estados juveniles de las: ESPECIES‘ Mustelus c&l;fognl
gus Gill, conocido como tiburdn mamdn, Galeocerdo cuvieri --
(Peron y Lesueur) o tiburdn tigre, Heterodontus francisci --
(Girard) llamado- qata o tbro, Isurus glaucus (Muller y Henle)
conocido como tlburon paloma o volador, y varias espacies de
tiburones del genero Carcharhinug spp. Los ejemplares adul-
tos de estos géneros que alcanzan considerables tallas, son
excelente materia prima para otras industrias.de transforma




cidn que en el futuro se lleguen a establecer a lo largo de -
los litorales de la Baja California.

"PECES. -

Lenguados.- Se incluyen bajo este nombre un gran ndmero
de especies pertenecientes a las familias Pleuronectidae, Bo-
thidae, Soleidas y Cynoglossidae.

paralichtys californicus (Ayres).- Lenguado de Califor-
nia cuyos representantes alcanzan tallas por encima de un me-
tro y mds de 20 kilos de peso. Comstituyen la parte principal
de la explotacidn de lenguados del Estado de California y del
volumen total, 3/4 partes provienen de aguas nacionales.

Parophrys vetulus Girard, Eopsetta jordani (Lockington)
y Microstomus pacificus (Lockington).- Son egpecies que siguen
en importancia, las cuales.gl pescador mexicano sabe diferen-
ciar, pero en todos los casos los denomina con el mismo nom--
bre de "lenguados". .

La captura de estos peces se realiza con redes de arras
tre, lineas y anzuelos. Son importantes en la pesca deportiva,
en la cual se emplea carnada viva y sefiuelos.

La mayoria de los lenguados son susceptibles de ser cul
tivados, lo cual proporciona una gran ventaja, ya que al efec
tuarse su explotacion en gran escala, por medio del cultivo -
intensivo se podradn mantener las poblaciones en el mejor nivel
para su explotacidn maxima sostenida.

Merluccius productus (Ayres).- Merluza. Es innegable la
importancia comercial de esta especie. Es muy abundante en los
1{mites de nuestras aguas territoriales, son de hdbitos peld-
gicos y migratorios; los ejemplares pueden alcanzar tallas --
hasta de un metro. Su captura se efectua con redes o bien con
lineas y anzuelos en la pesca deportiva. El recurso constitqi
do por las merluzas, una vez evaluado cientificamente, puede
constitui¥ materia prima de plantas elaboradoras de harinas -
no solo para fines agropecuarios sino también para la alimen-
tacidn humana, maxime que en la actualidad existe la posibili
dad de la utilizacidn de recursos marinos para este fin.

Makaira mitsugkurii (Jordan y Snyder).- Marlin. Son ejem
plares que llegan a medir hasta mas de 4 metros y pesar cerca
de 300 Kgs. Son importantes en la pesca deportiva, capturando
seles dentro de los meses de julio a noviembre, con lineas y
anzuclos. Actualmente se tiznen noticias en el sentido de que




barcos japoneses y rusos surcan nuestras aguas a la altura -
del paralelo 28 y hacia el sur, para capturar en gran escala
2L v rlin com los cuales la industria conservera Japonesa -
alabora salsas de pescado. Personal de la Estacidn de Biolo~
gia Pesquera de El Sauzal, ha observado en la regidn mencio-
nada lineas y palangres colocadas en lugares imprecisos;
ésto hace pensar en la necesidad urgente de que sea la indus
tria pesquera nacional la que utilice estos recursos.

Cabrlllas.-Existe gran con- fusidn con respecto a este
nombra  comun ya que se aplica a varias especies que pertene—
cen a diferentes familias. Las verdaderas cabrillas se in--
cluyen dentro de la familia-Serranidae y se les. idemtifica -
principalmente por su color.

Mycteroperca jordani (Jenkinsy Evermann).- Seé les cong.
ce como cabrilla de astillero, garropa o del golfo; es una
de las formas mas importantes desde el punto de vista comer
cial, caphurandoseles principalmente con anzuelo y durante
los lances camaroneros, siendo relativo su aprovechamiento -
como sucede en general con la fauna que acompafia a estos crus
taceos en los momentos del lance.

Epinephelus analogus (Gill).- Cabrilla pinta que mide --
aproximadamente 35 cms. de longitud; es muy comun capturarla
junto con las langostas por medio de trampas utilizadas por
los pescadores langosteros y durante los arrastres camarone-
ros. Es aceptada en el mercado interior para consumo. en fres:
co.

Mycferop@rca xenarcha ’‘Jordan .- También conocida co='
mo cabrilla pinta, alcanza una talla media de 50 cms. Igual
gue las anteriores abundan en la.costa del Pacifico y tiene
gran demanda en el mercado internacional y. nacional.

Paralebrax maculatofasciatus (Steind.zchner).~ Conocida
con el nombre de cabrilla dé roca,. alcanza como Ealla media.
50 cms. Se distribuye a lo largo de ambas costas de Baja Ca-
lifornia, donde ocupa normalmente los fondos rocos#os; es CO--
mestible y de gran aceptacidn en el mercado nacional y eX--
tranjero.

Paralabrax clathratus (Girard).- Cabrilla de sargazo.o
sargacera y Paralabrax nebulifer: {(6irard); cabrilla de arena..
Ambas especies abundan en- 1a costa ncceidental de Baja Cali-

fornia. Se capturan con anzuelos, lineas, redes y en:pesca =-
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deportiva con carnada viva. También son muy apreciadas en el
mercado local y en el del interior.

Falsas capgmllas de roca:- Con este nombre comin se cono-
cen espec;es pertenecientes al género Scbastodes spp. Estos pg
ces son facllmente confundidos con las verdaderas cabrillas y
a menudo también se les identifica con ese nombre. Abundan en
nuestras costas y se les encuentra en muy variados habitats; -
est@n presentes en fondos rocosos o bien en arenosos y tanto -~
en lugares de aguas someras como de considerable profundidad.
Pueden ser capturados por medio de lineas o anzuelos, con cor-
deleo y frecuentemente salen en: los diversos tipos de arrastres.

Sebastodes paucipinnis.- (Ayres) Falsa cabrilla de roeca -
conocida también con el nombre inglés de bocaccio, alcanza un me
tro de longitud y hasta 8 kilos de peso, es de color olivo café
con los costados anaranjados. ‘

Sebastodes miniatus (Jordan y Gilbert). S. macdonaldi(Eigen
mann y Beeson), S, eos Eigenman y Eigenmann.- Todos por su seme
janza son conccidos con el nombre de rocod o cabrillas rojas, -
viviendo en fondos rocoses y alcanzan como talla media un metro
de longitud y aproximadamente ocho kilos de peso. Son aceptados
en el mercado nacional y extranjeroc para consumo en fresco ya -
se3 enteros o fileteados.

Sebastodeg,ghgysomelas (Jordan y Gilbert).- Es de menox ta
mafio que los anteriores y tiene los mismos hdbitos, pero su ¢o
loracidn es aliva .obscuro con manchas amarillas; a veces se le
denomina "falsa cabrilla pinta”. '

Las falsas cabrlllas son peces que por su tamafio son facti
bles de filetearse y exportarse como producto congelado o bien
introducirse al mercado nacional como . aspecies de consume pPopu
- lar.

tereo;egls gigas Ayres.- Reclbe el nombre comun de mero;
son ejemplares de gran tamafio que faCleente alcanzan tallas
hasta de 2 metros de longitud y llegan a pesar hasta 200 Kgs.
Esta especie tiene una amplia distribucidn desde California,
E.U.A., hasta Cabo San Lucas y dentro del Golfo de California,
habitando las fondo§ rocosos cercanos a la costa. Es un péz -
muy aprec1ado en la pesca deportiva y comercial, siendo para -
este dltimo fin consumide como producto fresca, fileteado y --
también seco. Se pesca en fondos poco profundos por medio de
anzuelos y lineas que son cebadas con trozos de pescado fres-
¢o (cabrjillas o blanquillo):; es frecuentemente perseguide por
los aficionados al buceo autdnomo.
Coryinas.- Las especies asi denominadas estan ampliamen-
te distribuidas en ambas costas de la Baja califogynia; son r-
‘capturadas con .anzuelo y varios tipos de redes tales como ==
trasmallos y de arrastre. abundan.aen la plataforma continep~-



tal y a veces se concentran en esteros y bahias donde .la pes-
ca es relativamente facil. Los ejemplares de buen tamafio son
adquiridos en los mercados nacional y -extranjero para consumo
en fresco ya sea enteros o fileteados/! :los pequefios son exce-
lente mateé?ia prima para . elaborar hariinas .y fortilizantes de
diferente calidad.

Cynoscion nobilis (Ayres).-:Corvina blanca o trucha de --
‘mar; es una esPecie gue llega a-pesar 40 kllos. Se encuentran
en el 0cdano Pacifico desde Alaska hasta Bahia Magdalena. De
todas las corvinas es la que tiene mayor demanda tanto en el
mercado nacional come en el Internacional.

Cynoscion-parvipinnis Ayres.- Corvina Azul. Cynoscion xan-
thulus Jordan y Gilbert.- Corvina de aleta amarilla. Cynoscion
othonopterus Jordan y Gilbert.- Corvina del Golfo. Todas ellas
son muy aceptadas en el mercado nacional para consumo en fres-
co. Es bien -conocida la gran captura gque de estas especies se
efectia durante los arrastres camaroneros, siendo en la mayo-
ria de las veces desperdiciado todo este producto al ser de--
vuelto al mar cuando se selecciona el camardn y solo en algu-
nas ocasiones, cuando el camardn escasea, son separados.y con
gelados los ejemplares mas grandes.

Caulolatilus sp.~ Con el mombre de blanqulllo se canocen
las especies del género mencionado: la mds comin en Baja Ca-
lifornia es C. princeps (Jenyns). Viven en aguas de fondos ~
rocosos y cercanos a la costa, comunmente se capturan junto -
con los llamados jureles de cola amarilla, viejasYcabrillas -
de arena y sargacera. Estos son ejemplares que alcanzan ta-
llas de un metro de longitud, que los hace aptos para el fi-
leteo. La pesca se efectia por medio de linea y cordeles; los
anzuelos son cebados con carnada fresca ya sea de anchoveta,
sardina, calamar, trozos de cabrilla o bien del mismo pescado.

Seriola dorsalis (Gill).- Jurel de cola amarilla, es muy
apreciado en la pesca deportiva haciéndose el cordeleo con -
carnada viva; para la captura comercial se emplean lineas de
anzuelos y “purse seine”. Son ejemplares de color verde-azul
metalico, cola amarillo~verdosa y vientre pleateado; llegan
a medir mas de un metro y pasar de los treinta kilos. La car
ne de este pez es muy aceptada debido a su alta calidad y --
buen sabor; es un producto'de consumo nacional o para expor-
tacidn ya sea entero o fileteado.

. PTrachurus symmetricus (Ayres).- Macarela caballa, también
llamada ojotdn, jurel o charrito. Su talla maxima puede ser
poco mas de medio metro, pero la comercial y mas &omun oscila
entre 25 y 50 cms.; por lo general forma cardﬁmenas_QQ.tamaﬁo
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considerable a lo largo y cerca de nuestras costas. Se captu-

ra prlncipalmente por embarcaciones provista de "purse seine",

también se capturan con trasmallos y muy rara vez con anzuelos
Es una especie muy utilizada para productos enlatados.

Pngumatophorus diego (Ayres).- Macarela del Pacifico. -
Es la mas importante desde el punto de vista comeré¢ial, distri

buyéndose a todo lo largo de Baja califarnia. El promedlo de ta
11li:'decaptura es de 30 cm.; Forma grandes cardumenes que a me-
nudo s& mezclan con sardina y otras macarelas. El VYolumen de -
captura obtenido con "purse seine" se empleéa para el enlatado,
obteniéndose un excelente producto. EsS una especie. pelaglca que
bien puede encontrarse tantd en aguas someras como profundas.

Detapterus thgé__ 4 Gill.- Es cohdcida con el nombre de:
macdrela adballa mekicana, abdnda eh nbiestra costa y se utili-
za freduentatants para elaborar conservas. Puede soportar con
buenos resultados una peaquerla, siempre y cuando ésta sea --
cientificamente regulada.

Pimelometo gg pudicrum (Ayres).- ,Conocido con el nombre
comun de vieja, es un pez capturado en nuestras aguas por pes-
cadores deportivos y rara-vez para uso comercial; son ejempla-
res de vistosos colores que presentan clara diferenciaci6h -
sexual, siendo el macho de color rojo obscuro en la parte an-
terior y posterior y el resto del cuerpo es gris o negro-azu-
loso; la hembra es de color menos brillante con tonos rojizo-
rosa y griséceo y con algunas manchas obscuras en las aletas
y cola, alcanzan como talla media un metro de largo. Su car-
ne es muy apreciada como alimento, también es usada por los
pecscadores como carnada en trampas para langosta. Estos pe-
ces debido a su tamafio pueden¢éer,.11°readbs y por lo tanto
e ~orTIno Iocul en el in*erior 421 pais y con podib:i!’'dades
_¢e exportacidn. '

Mugil cephalus Linneaus.- Lisa; pez ‘turihalino de muy
buena aceptaciodn en el mercado, para consumo en fresco, sal-
preso y ahumado; también es muy apreciada la hueva fresca o
seca. Se capturan con :chinchorros y atarrayas.

Chanos chanos (Forskal).- Sabalote; fueron introduci-
dos en San Francisco California, BE.U.A., en 1877, provenien-
tes de Hawaii y ahora son abundantes en el Golfo de Califor-

ia. Se consume fresco y por su abundancia es susceptible de
indrntrializarse. Se capturan con diversos tipos de redes.

Hoplovagrus spp. y Lutianus spp.- Las especies de es-
- .
tos géneros son cus 435 con el rocakx. volcar de Pargos, --
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siendo comunes en fondos rocosos; su carhe es muy apreciada

., o+ . . = g
- por su excelente:sabor. Tambiéh se les c¢onoce comd “huachinan
gos". Se capturan . con anzuelds'a fondo,

Scomberomoxrus spp.- Sierras, hay dos especies presen-
‘tes en las aguas de Baja Califorhia: S.concolor (Lockington) y
S.giarra Jordan y Starks; esta dltima se diferencia de la pri-
mera por .el gran nimero de manchas déradas en los costados: --
presentan hibitos migratorios; su carne es muy apreciada y de
tgran:demanﬂa_eﬂ el mekcado.interior ya sea ftesca o para enla-
tado y aHumado. Se capturan con anzuelos y redes.
. Etripeus acumminatus Gilbert.- Sardina japonesa, frecuen
telente sale en'‘las redes “purse seine" junto. con la sardina S.
cacrulea {(Girard). Esta sardina es excelente materia prima pa
ra el enlatado pero debido 2 que facilmente pierde sus escamas
cuando se reffigera por mucho tiempo, y mas adn, cuando :se.cap
tura junto con macarela caballa.(la guilla de esta ultima le
causa graves dafios), por lo gue la mayor parte de sus volime-
‘nes de captura’son utilizados para la fabricacidn de harinas
y fertilizantes.

g . Bagre::pinnimaculat{is: {Steindachner) .- Bagre bandera o
dergavia.- Galeichtohys segmani{Gunther).- Chihuil o bagre.
Galeichthys .caernlescens (Gunther).-:.Coatete, bagre o chihuil.
Netuma platipogon {Giunther). Bagre. Estas: son algunas de las
aspecies.conocidas. con el nombre de bagres o chihuiles. Abun-
dan.'en nuestras aguas, capturandose durante los arrastres.ca-
naroneros.y con redes de trasmallo. Son aceptados en el merca
do interior para consumo en fresco y puede ser susceptible- --
procesarlos para la obtencidn de harinas y fertilizantes. Ac-
tualmente gran cantidad de estos peces.son desperdiciados e -
‘incluso vistos como plaga. por muchos. pescadores debido. a que
.poseen en las aletas dorsales y ventral,:fuertes:y agudas es-
‘pinas que producen heridas muy doloresas.

Embiotoca. sp: Hyperprosopon spi-amphistichus sp.- Son
algunos géneros de la'familia Embiotocidae, cuyas especies --
son conocidas como Chopas o a veces se les da el nombre de Mo
jarritas. Abundan en muestras aguas -y Se capturan con gran va
riedad de artes de pesca ya sea anzuelos o redes: son de cier
ta importancia en la pesca deportiva. Es factible su explota-
cidn para diversos usos industriales.




Umbrina sp.., Roncador sp., Cheilotrema sp.y Genyonemus
sp. Roncadores y Menticirrhus sp. Berrugatas. Son especies =~
muy abundantes; son capturadas durante los lances camaroneros
y con chinchorros y trasmallos. por lo general, cuando se cap
" turan junto con el camardn, estos peces son considerados de poco
valor y desperdiciados en su mayoria, al ser regresados al -
mar después de seleccionar el camardn de talla comercial. £s
factible su utilizacién como materia prima en la elaboracidn
de harinas y fertilizantes.

palometa smillima (Ayres).- Palometa; peces pequeﬁbs -
pero de gran aceptacion por ser considerados como especies fi
nas por su sabor. Se les captura €n los lances camaroneros, =
con redes agalleras y chinchorros. Tienen gran demanda en el
mercado para su consumo en fresco.

Trachinotus rhodopus (Gill), T.Kennedyi Steindachner y
Alectis ciliaris Bloch.- Conocidos como pampanos, son espe-
cies que estén en el mismo caso gue las Palometas por sus --
grandes cualidades alimenticias, tienen gran demanda para el
consumo en fresco y son de los peces mejor cotizados., Se cap
turan con redes de arrastre y chinchorros.

Archosargus sp. y Anisotremus sp.- Ambos son conocidos
como | Sargos aunque pertenecen a distintas familias. Son espe-~
cies que abundan en aguas someras. Se extraen durante los -
lances camaroneros, con anzuelos y trasmal.los. Tienen buen -
sabor y son aceptados en el mercado para su consumo én fresco.

Atherinops californiensis Girard,A. affinis Ayres, Leu
restes’teadis@yres)en el Pacifico y Leurestes sardina (Jenkins:
y Evermann) en el Golfo de california.- Son conocidos comoPe-
jes reyes y a veces como charales, pescado blanco de mar o =-
con el nombre norteamericano de “smelt". Son peces pequefios

de hdbitos peldgicos; se capturan con ldmpara y se usan para
carnada como cebo vivo o bien utilizados como materia: prima
para reduccidn. l

ALGAS_ _MARINAS.

Gelidium sp., Gracillaria sp.y Macrocystys sp.-Son ge
neros de aigas marinas actualmente explotadas en grindes can
tidades en nuestras aguas costeras. Mediante un previo trata
miento de secado, son prensadas y exportadas al extranjero o
bien industrializadas para la obtencidn de coloides como es el
agar-agar de gran demanda y utilidad muy variada. Actualmen- '
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la compafiia Agar-Max. S.A., bajo asesoramiento de la Estacidn
de Biolcgia Pesquera de El Sauzal y del Instituto Nacional de
Investigaciones Bioldgico Pesqueras, ha iniciado unos estu-
dios con miras de aprovechar otras especies de algas marinas;
por ahora se estd tratande de cuantificar la abundancia de -
las especies de Eucheumg sp., alga roja con gran contenido de
coloides industrializables.

- Gigartina sp., Agardiella sp., Palagophycus ap..Eg;egia
sp., Fugus Sp. Nereocysgtis sp. y fSargassum g§p.- Son especigs’
de algas marinas factiblea de industrialigarse y de ‘las cuales
se pueden obtener diversas clacas de coloides y substancias -~
gquimicas dz gran demanda o bien pueden sexr utilizadas en la e~
laboracidn de fertilizantes., = °© 3 E
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Nota: adicional.

A manera de: complemento: se presenta la siguiente lista
de los recursos marinos de importancia comercial que se explo
tan actualmente, incluso los mamiferos acuaticos cuya captura
actualmente esta muy restringida.

camardn café: Pemaeus californiensis.

Camardon azul: Penaeus stylirrostris.

Langosta: Panulirus interruptus y P. inflatus.

Abuldn amarillo: Haliotis corrugata. |

Abuldn azul: Haliotis fulgens.

Abuldn chino: Haliotis sorenseni.

Abuldn rojo: Haliotis rufescens.

Abuldn negro: Haliotis cracherodii.

Almeja pismo: Tivela. stultorum Mawe.

Abulén Pata de mula: Megathura crenulata.

Callo de Hacha: Pinna sp.

Ostidn: Ostrea sp. varias especies.

©Ostidén: Crassostrea chilensis.

Meiillén o Choro: Mytilus sp.

Chupalode: Gillichthys mirabilis.

Pejerey: Leurestes tenuis y_Atherinops affinis

Anchoveta: Engraulis mordax

Lenguado: Paralichthyscalifornicus

Sardina: Sardinops caerulea

Cocinero o Charro: Decapterus hypodus

Macarela caballa: Trachurus symmetricus

Macarela del Pacifico: Pneumatophorus diegqo

Jurel de Cola Amarilla: Seriola dorsalis

Bonito de California: Sarda lineolata

Bonito mexicano: Sarda velox

Barrilete: Katsuwonus pelamis

Barrilete negro: Auxis thazard (carne de baja calidad)
y Euthynnus linneatus

Atin aleta Amarilla: Neothunnus macropterus

Atun Aleta Azul: Thunnus saliens

Albacora: Thunnus germo

Mero: Stereolepis gigas

Cabrillas: pParalabrax sp. (varias especies)
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Rocod o Falsas cabrillas: Sebastodes sp. (varias especies)

Totoaba: Cynoscion macdonaldi

Corvina: Cynoscion sp. (varias especies)

Trucha blanca de mar: Cynoscion nobilis

Cahuama o tortuga prieta: Chelonia mydas carrinegra

Tortuga golfina: Lepidochelys olivacea

Tortuga jabalina: Caretta caretta gigas

Lobo Marino: Zalophus californianus

Elefante marino: Mirounga anqustirrostris

Foca fina de Guadalupe: Arctocephalus townsendi

Nutria marina: Enhydra marina

Delfines y Toninas: Tursiops sp., Delphinus sp., y
Lagenorhynchus sp.

Cachalote: Physeter catodon

Ballena piloto: Globicephala sp.

Ballena asesina: QOrcinus orca

Ballena azul: Balaenoptera musculus

Ballena gris: Rachianectes glaucus
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