BOLETIN INFORMATIVC A

para el sector peasguero
CEESNATARTOF DB o Rr R OrMI0 0 T0-N

‘PEBSQUER A

LA P T 8.0,

I. N. P,

S NEA

R

bRty
WEE)

i
SIS
=

R &
» "kn.\ t‘
\:11‘.“{;\3',“ N ”
F i) i
‘“(j\'\‘-;,n'l‘)";'") Pg }
DERNORAN
11 ~Y

B F-BRER O Sag 7.5

por el Ing. Luis Kasuga Osaka.
Artfculc extraido de la Revista
': Técnica Pesquera No, 13

- Para pescar deportiva o comerciaslmente desde un picadero,
es indispensable equiparse con uno o dos grampines que ha-
gan las veces de pequerias anclas. Es la dnica manera de evitar
g

ciertos riesgos y los problemas causados por las corrientes, -

ya sea que se pesque a bordo de una pequefia lancha o desde
tierra,

LOS: grampines no deben terminar en puntas, ya que entonces no

niente el grampin terminado en "pico de pato", con une curvaturs continuada de los bra-
%208 ¥ con el ojo del grampin como sje.
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seMamarran" en la arena, sino que solo la rayan, Es més conve-
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' dos tipos mds sencillos ‘
los brazos los brazos de-

ben ser curvos
y de éngulo no
muy cerrado.

no deben estar

GRAMPIN PARA FONDO CORALIFERO, i
en angulo a

PEDREGOSO O GON MUGHA VEGET.CION:

En este caso el amarre no se hard
en el ojo del grampin, sino en el crue
ce de los brazos, Se deja una extensidn
que amerre mediante un csbo delgado y -
frégil en el ojo. De esta ma- - <.
mera, si el grampin queda ato-
rado, un jalén enérgico romperd _
el cabo delgado unido al ojo, -
con lo que el ancla derd una -
marome y se desenganchard fé-

cilmente.
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Siempre que se ancle sobre A .
: ) i o 5 it
fondo éspero es conveniente "'.'" f\{"\ ¥ i ~ P S U
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aboyar el cabo en la superfi- 7 /\ “‘ "’5"};“ "‘,? }W i

cie, para evitar que el grampin se corte o enrede entre las rocas.
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Tronco idesl para

grampin.
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el amarre es fuerte en 41 cambier de éngulo y -

el cruce y débil en el der un tirdn fuerte se -
rompe el amarre del 0j0O...
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S5i desea obtener este Boletin, soclic{telo a:
CENTRO DE PROMOCION PESQER4A
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«...dando la maroma y subiendo
sin peligro de que lss ufas se
atoren, '
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VOLUMENES DE PRODUCCION (TONEL&DA3Z) Lz L43 DIFERENIES ESPLEC IES
Y DERIVADOS C4PTURADOS EN &30S LITGuWLZS DEL Tt 1IORIO DE -
BaJ4 C4LIFORNI4, EN LOS 4NOS DE 1970, 1371 y 1972.~
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E S P EGSTF 1970
AUBAGERAR: o S L e 0,000
ATON ALETé &MUWRILLA - - — - - - 5,47
ATUN oLETA AAV] - == s oi s o 0, 000
BERRUFIE o =" s o 3,128
BONERQ == e S i s = 92
JHBET i i S R kS 3
GARDIANG S ior e e aie it 8,814
ALGAS CELIDIUM . . = — S Seset 213
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ALMEJA PATL DE MULA - — - - - - Thk
ALMEJ4 PISMO (PULPL) - - - - - 48
ALMEJA EN CONCHA N/E - - - - - 37
ALMEJ 4 DESCONCHADA = - — — — - 53
AN GRETPER e sl S5 T T e 1t
AGUTONE =t s S e R 0,000
BANDRRAE oot s Gl e L e 30
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BERRUGATA — "L o o o L 391
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BOCA DUIGE - — —~ = = = — = = = 26
BEROE S et S o o L 0,000
BUZO - - - — = - = = - - = -~ 0,000
CalLO DE HACHA - — - - — — — = 1A
CALLO DE ALMEJ& CATARINA — — — 25
CALLO DE 4LMEJ4 N/BE - — — - — = 0,000
GARAGOL/BURRO — _ oo e 0,000
CALAMAR - — - — — o — = _ =0 57
GAMERON = — o v d s S 34
GEAON - o o S 43
GEABRALEA T= v & o L s s S 146
Sy As) I A e M S e 0,000
GEBAIBUGHD: — it o e 0,000
GOGONABOR= =" = e e oo e 300
S8 MOl e S S DS Sl ol 0,000
GURVTNG S - s oo sy o e L5
GHEHINLEE = i ol D e 0,000
CHIVO - — - - — - = = — = — - - _ 0,000
GHOPA = o= i o g b 1
CHIPALER0R ~a i 2ie et v b 10
BESTACGUDA - — = o Loatgl s Sy 3
BARROBA vty o S e Gt 110
PR O e e SRR s L 20
GUITTARRA i = o e e e 0,000
GUAUCHINANGD: » — — — —f=rcei_ =i 139
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BRGFRO S e e e 6
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ESPECIE 1970 1971

19 LUNAREJO = = = = = = = = = = = = - 6 - - 0,000
50 MaNTIRRAYA = = = = = = = = = = 0,000 —-— == 45
51 MERO = = = = = = = = = = = - = 37 - - -= 4T
55 MOJ&RRA = = = = = = = = = = = 111 - - - - 60
53 MULEGINO - — = = = = = = = = - 10 Kg. - - - 0,000
54 o= e e i e 11 - - - 0,000
55 OJOTON = = = = = = = = = = - - 0,000 - - - 0,000
56 PULPO - = = = = = = = = = = - 0,000 - - - 0,000
57 PARGO — - - - = = = = = == = = 73 -=-= 112
58 [P O e e s B e 0,000 - - - 0,000
59 PAMBPANG o o = = o = - St 86 ke 7
60 PALETY il o oo e i 2 - - - 1
61 SRALOIRTE o oo T L T 20 s )
62 RREBTITTE a - = - = 0,000 - - - 0,000
63 2100 R U e St L 0 OO0
64, PRZACGALLO. = — — = = - e giREgs -~ — 0,000
65 15 AR € R I o il — 7
66 PHZ PLATE - = = c = o o e R 1 S i
67 BPRIBE . e 400 By T &
63 FESCADO BLANGD = o m o= = ~ SHES 6 SERS
69 PINFO- o0 f ol o o S 0,000 - - - 0,000
70 PAERNA & et s el 3 e R 8
=7 BIIMA e o e e o e o 1 w0000
o) BAVADTRLG oo 2 0 o L e il i ) ONOD)
73 ROBATD - i ook i i o - o LR L6 e ¥ 23
74 ROCKOT = = - = = = = = = = = = = 0,010 SO0
75 RONCADOR O RONGACHO - - — - = — = 3 e R0
76 BIRRA T S T Ll T e s 171 L=t B3
77 TIBURQN =~ - — - - = = - « Qi 63 e )
78 TORTUGA MARINE - - « = — = e 531 SEREREAR 1
79 TRITORERR ' = — o o oL o S 0p00 s 0080
80 MEEGE it e . o 0011 = a0 068
81 Ve ok TR R 0,000 = - 0,000
82 VaIg oo e 0,000 <=2 0,000
23 AR GN B ramt e e T e 2,293 - - =-2,095
84, AOETTE DE FESAED0 .~ L o = — St 151 e R
85 ALETA DE-TIEURHEN -5 L = = L9 e o~ 16 a)
86 C4RNE SECA DE BOCA DULCE - - - - 0,000 s D00
87 C4RNE SEC4 DE CORNUDA — — - - - = 0,000 ot - G180
88 GARNE. S DE GOGHITO . . 22— e e ()OI
89 C4RNE SEC4 DE CURVING — — — - - = 0,000 e 0 D)
90 C4RNE SECE'DE JUREL o = — = =2 22 =t {0,000
91 C4RNE SEC4 DE MANTARRAYA - - - - 114 = 0,000
92 CARNE SECH ‘DB PARGO 50k oo o o 7/ 5~ 0,0680
93 C4RNE SEC4 DB PALOMETA - — — — - 0,000 = — —0,000
94 C4RNE SEC4 DE PEZ FUERTE - - - - 0,000 e 0,000
95 C4RNE SEC4 DE PEZ PUERGO - - - - giele,— - - 0,000
96 CERNE SECA DE STERRA vmie = =i 6 e~ 0, DH0
97 CARNE SECA DE TIBURON - - - — — = 698 0,008
98 GAZON DESCABEZATIO - Sie i i 475 Kg.-. - - 0,000

99 EERNE T JORIIGE . oo s i s ER L - 300
100 GAMARON DESCABEZAD0 _ — - - — = — L6 e o R
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No. st ] 2 D € L1 1970 TS 1972

101 COLAS DE LANGOSTA = = — = = = = = = e S e o e 20

102 CONCHA DE «BULON = = = = = = = = G R i 504

103 CONCHA DE ALMEJA = = = = = = - = 0,000 - -~- - 2 --- 14

104 CURIOS IDADES MARINAS = = = = = = 73 === 58 - - - 97

105 CONCH&4 DE «3ULON (PEDACERLL) - - P @ -==-- 3 oy SR e Y0 5,6

106 FILETE DE ABULON = = = = = = = = 0,000 =---- 0,000 - -~ 86

107 FILETE DE BOC4 DULCE - - - - - e e e OaD = =00

108 FILETE D& LENGUA0 - = = = = = - 0,000 =---- 0,000 --- g stios

% FHETE DE PARGO = - = =~ = = = s L e o el 0,000

110 FILETE DE PESC4DO N/E - - - - - DL 00E s e OO0 = = 433  Ke.

13 H4RIN: DE PESCADO - = - = = = = BT i~ o 0 e 2,816

112 HIG4DO DE TIBURON SALP., — = = — — 7l = = = - — 0,000 - - - 817

113 MERO DESCABEZAD0 — = - = = = = = QeeE. _ . oo - -~ 302 K

104 OSTION DESCONCH4DO = - = = = = — 0~ = 10000 =~ = 10,000

115 PiLOMET4 DESCABEZADA — - — = = — 1 -~ - 0,000 -~ - 0,000

116 PIELES SECA4S DE TIBURON @ - -~ — = 60 S ) el e 19

ahlirg QUIT4DAS DE TIBURON - - - — = - 0,000 L =0 000 = 300 Kg.

118 RECORTE DE 4BULON = = = = = = = — 0,000 e O - 65

119 TRIPA DE 4BULON — - — = = = = = = 0,000 = el e 0] O 204 . Kg.
SUMAS 2 28,618 TONS. - -23,221 TONS. -20,102 TONS.

FUENTE: OFICINA DE PESCA DE L4 P4z, B.C.S.

e -;S:rrg: e '(‘IH:S:C””;‘E -:r\"\--_,nr&‘z-,.l:x&‘&&mt.-

AB4NDERAMIENTO DEL BA4RCO ATUNERO "CALMEX™
& medindos del pessdo mes de Enero, fué abanderado en Cabo San Lucas, B.C.S., el
bugue atunero mexicano, mds moderno y de mayor capacidad.
E1 barco atunero "Celmex" con un tonelaje bruto de 1,300 toneladas es propiedad ae
1z Compafifa Neviera y Pesquera de Le Baja Celifornia, S.A., fué abanderado por el G. Lic.
éngel Gésar Mendoza «ramburo, en represzntacidn del C. Gobernador del Territorio, Ing. -

Felix dgramont Cota.

R Ao Bofe oS SR befodecciebuftabotts

NOT4: La continuacidn del articulo "Primeros duxilios en el Mar" que publicamos
en el Nmero anterior serd publicado en el Numero- 10, correspondiente al
;. . ., mes de Marzo. : e
oot fos %76%70%;6%%%%
Este Boletin Informetivo se imprime con la colaboracién de la Camara Nacionel de
Comercio de 1la Cdad. de La Paz, T.B.C.
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Lz exposicién permenente del Centro de Promocién Pesquera de La Paz, B«C., se ha vis-
to incrersntada con la instalacién de dos grendes scuerios merinos, en los cueles se man-
tienen especies tales comos Longostas, cengrejos, peces (vories clases), moluscos (elmejes
¥ céracoles ), plentss merinas y otros enimoles ViVOBesss.. .VISITELOS. Préximamente seré
instelado un nueve acuario,

" Creemos que esta es una nueve formo de promover el conocimiento de algunas especies
con les cusles estamos femiliarizados en le cocina o el restaurcnte, pero que nunce les
hemos visto vivas. &demds tratamos de crear cierto interés en la poblacidén pera que sea
reado un scusrio merino en ésta Cded. de La Paz, debidemente instalado, con fines recree-
tivos y culturzles.

CoReBReleBeBeleieecelelefelelioke
BUQUE DE INVESTIGACION EN Lé& Péz, B.C.

4rribd a este puerto de La Poz, B.G. el dfs 19 del presente mes en rute a Mazatldn,Sin.
el buque de Investigacién del Instituto Nacional de Pesca, "sntonio dlzate". 4 bordo de -
este barco se encuentrsn varios téenicos del propio Instituto, quienes efectdan estudios
oceonogréficos en el Golfo de California. Estos estudios revisten gran importancia en vir-
tud de que se llenan registros fisicos y quimicos del océano y fondos marinos. asimismo,
son locslizados carddmenes y concentraciones de especimenes marinos, con lo que se podrd

determinar con moyor precisidn lss dreas de mds productividad pesquera.
\

I'N &G URwO T 0N,

El die 26 del mes de Enero, fué puesta en marche la planta empacadora y procesadora
de pescados y mariscos, de San Cérlos, B.C.S., propiedad de la Organizacién Pando.

Este industris, le mfs importante y moderna del Pais, tiene capacidad para elaborar
18,000 toneladas de serdina y otros pescados &l afio y procesar 5,000 toneladas de harina
de pescedo, le que dard empleo a 405 jefes de familia.

Lo znterior fué expresado por el Ing. Hector Medina Neri, Subsecretarioc de Pesca, al

insugurer dicha planta.
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Ingredientes

1 pescado entero de & kilo
5 chiles enchos
1 cebolle mediana
1 cabeza de ajo chica
3 tometes regilares
1 pizca de comino
% cucheradits de orégano
5 cucharades de aceite de olivo
2 litros de agua
papas el gusto.

. Ingredientes
1 kilo de pescado en rebanadas
8 chiles enchos
# de cuchersdita rasa de comino
1 cucharadita rasa de orégano.
4 taza de vinegre

5 cuchsraditas de aceite de olivo

1 cebolla

1 lata chica de chiles en rajas
4+ cucharadita de sal.

1 cabeza de ajo

Ixgredientes
+ kilo de pescado o camardn
4 kilo de papa
1 menojo de perejil
2 huevos
polvo de pan
pimienta molida

Ingredientes
taza de meyonesa

cucharade de perejil picado
cucharade de cebolla picada

O R = A S

cucharads de pepinillos picados

cucharade de alcaparras picadas

L4 P47, B,
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i Mznera de Hucerlo
Se frie 1t harina con el sceite hasta que dore
se le agregs ¢l tomate, la cebolla y los dientes
de ajo, previemente molidos a que se frian, en se~

guide se le egrege el sgua y los demds ingredien-
tes, las pspas y les zanshordas en trozos; cuando
esté hirviendo se le agrega el pescado crudo y -
partido en trozos reguleres, sal al gusto y se -
deja hervir hzosts que el pescado se cueza.

L

asemcrtier o

Manere de hacerlo .

Se frie el pescado y se coloca en ua platén a
que sé enfrie. Se remojan los chiles anchos en -
agua caliente durante quince minutos y se muelen
junto con el comino, el orégano y el ajo; todo -
esto se cuela y se le agrega el vinagre, el acei-

te y la sal, se mete el pescado en esta salsa y

se le pone encims la cebolla en rebanadas y las

rajas de chile,

5C4D0 0 C4MaRON.
Manera de Hacerlo
Se cuecen las papas a vepor, Se prensan y se

revuelven con el pescado cocido y desmenuzado y
el perejil picado, se forman las croquetas y se

pasan por el huevo betido y despuds por el pan

molido; se frien en aceite bien caliente.

S4LS4 PaRéa MARISCOS,

Manera de Hacerlo
Mezcle todos los ingredientes y la salsa
estd lista para servirse sobre meriscos o fi-

lete de pescado frito.



