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I.- MUESTREOS DE CAN&RON EIl ALTAMARY

A partir del pasado 3 de junio, la Subsecretarfa de Psgea
deoresd por scgunda 6¢aoldn) la veda del camardn en-la zona de -
rcoca dol Golfo de Tchuantepet,; ante la marcada declinacién de =
lag capturas ovtenidas en el mes de mayn pasado.

Durante el perfoda de veda del crustdceo se han efectuado
3 viajoso.do mucstree bioldgicoy onn obijeto de ohservar la VOl
cién do 1a pobineibn on enanto o coposio, decovey grados de dge=
sarrollo, etc., factores dque permitirdn detorminar en.un momento
dado las condiciones Sptimag para inlciar nuovamente lz explota-
eifn del reeurnos

Tambidn ¢ cotédn obtoniecndo de meners sistemiticu, datos_
gcoldgicons que permitan cononer mejor los gictores que intervie-
nen ya ses directz o0 indirectawmente en 1a fluctuaecidn que .se 0b-
gserve en cada temporada y estur en posicidn em un futuro inzedia
to de poder es¥imar la producecién pescable on ecada periodo.

II.- CURSO TFE CAPACTTACTON PESQUERA A PESCLDORES
CHIAPANECOS.

En el pasado mes Qe abril del presonte atio, so iniecid o1 '
curso para capacltar a pescadores chiapanocos y quo so ostd im—
partiendo on lu Bscugls Teenollgice Pesqueru.-Este curso tendrd_
durnoién do un aflo y participan en 1 un total de 45 pescadores_
que al terminar su gotudio osnldrdn como copirantes & Patrones ¥
Motoristas.

Lus wnterins que se estdn impartisndo son lds siguicntes:

Niutiea.

Artas y Wétadoa de Peaen.
Cooperativigmo.

Motores. d
Refrigeracibn y Eleectripidad,



Legiolnoién Moritima.
Administracidén Feoguora.

Dara hocer sus priclicag; los matoristas asisten a 1oa dig-
tintoe.talleres sue existen en el puarto entre loo cwileu ¢ encuel-
tran los de la Congeladora 3an Juan, Dique Seco, Coorerntivan Bahia _
La Ventosu y Da Suriana. Lugeres & lon gue neieten ur minimo de 5 ho

ras linriiace.

110 o= IHCGTLAMA CONJUNTO DE MUESTRECS L2 UAMARON EN
AGDAS INTERIORES.

1 Inobiluto Nucional de Fesca (8I0) y 1a Niranaidn Jdo Acua
culsura (SRY) hua ucordado 2fectuar znestreos conjunbos dc armardn -
en aguas interiorcy del Pacffico..lLa zora de trabalo dondo jmrkicin
@l parsonal de esta Bataoidn o ol wictem lagunario 24 inteerndo e
pors Mar Tileme-Taguna Superior-Lugurn Quirio-Lagunz COriental-Lagu-
nu Oeeidenbal-lngunay Interconexddn con Mur Mucrto, Onx. Tou_oueg-——
bruon sa elwetlan cada mes ¥y enbro ohirun dnlon vu tuvoutigan 108 si-
guientes: determimneidn du uspecle y sexo, pH, oxfxuno, onlinidnd, -
Lomporatura, 4ipo de fondu, mnerca, volooidad y direccién del viento.

Pury couplementar dleho sstudio cotn Bntuclin-ha fijado L -
gsbacioneu: 4 en ol Mor Tilams, 2 em 1z Iugwm Quirio ¥y wna.en la
TLaguna Superior. Lus prineipales especies encountrudas hon pido cama-
réu blonoo (Ponaeus vannanmei) ¥y cannrdn aafé ( P. galifurniensis).

IV,= EL AHUMAIQ LEL PESCAIO (CORTINUA).

Obutrvnnionea_generalen

F1 pondndo praparado pava churado y scendo an oxtlende 89—
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Pro 1oc dastidares o0 goc cuolga do mspabtones coloondog on il Al
sadert. FYizort w: secs Cl-postado con un fuegu dev madern Ain —
1lans, despuss Je owece, elevando.le temperatura dentro del hop-
BO diraAnte ungy doo horas, y finalmentc co 9602 u unn heaperabi-
ra wis tae durante voardac horas. WL prodeso gs esencialrents ol
niane oxn ¢l Lerwo ae biddn auwe ea »l AlGona.

Pora exmlicar ol Zunclonenlonto de los hormos de aburmado i
po ilfova nocvisén ce ajenplo luc bécnisns do trabaie aplioadas,
para o whumde ¥ neondo del bonga en lus egionea hfoodus 3opi
cales, Tnn mriucicnes de Ina wéenieas do shurude debidna ul uso
de ciferaning clases 4n peooado o a Ie obiancldn de aiversos prg
dnoton shuouess 9 tianen izportanain mra couprendar el ﬁnc:lg-a
nazdentn dc sewos horhon § no ge vendrdn. pressnies uh astn 8oL
oidn. 8ix evhnrgo, on lo =saccléu wohre aplleabllifind Ze lont hore
nes fa ahns gura otMa oductos, se fnrdn cansejos snbra algy
nos puaA¥NG bdeicos de winring Yéenionu partlewlareo de akurado,

Matewdiq pitra 7 aolpwlacden do Jn odem

=i bougn (Zibnaless uppe) ©8-Un pez grasv_gue tlene coun e
gedia de 15 o 20 ventinetron o longltud, i la mayorin do Tog -
easan ue degetonean &a 2 u 0 horas denpuln de laber aido capbtusy
¢0, MaTO o Gateliarn wfiidazente STRTDNL a Que se naopoxren oin
proftecalln wn caneas nbiarsas. Za velocdiald o duberwora 2n Mo.
vada 0omparuda aom G2 gue Lo Yegistru on Zonaz o tamaladods G4
2040 qua seietnlassbe eo ealtzopusm enoun placo da 6 u B hovas do
1la cupivra. Tor conodguleniic, particulur atenuidn ¥y asfuszuo (e
boin preclavia noaglicar Ino mwjorss pricticas Ce rund pa bscdén_
B fin de inpeali> 1a contamdnaclén ;7 eongcoulr qut ) pascado uo
Gsgecbunvgua Lo g Dmoweo poaiblo. Lu @or Town du 10zrarin aan
eoloeny o Acbidauccie o hiele Jomsddatavente wespués deo O a7~
tara y mmBencrlo o nds £24L0 ponible hasta cue nn indcie o1 o
eenu du wi Dranifine Cuands no oo Jdigponga de Mlalo, dpberdn .e—
ndopfiarae Ludu ciage € Provnutionzs pam > aspgportar el houngu —
For da vl oy S4pdds hvivin ol pundo Ao dusembarqwe ¥ 4o loute-
ciend0,

-— —

Gun ol Liz de wafduols lu contarminncilu, ol Te=end0 PUcidn —



capturado doberd colocarse on cazjas o apilarse en un luger 1ingio
de 1a canvge-Durunbe ¢l tienpo soleado deberd cubriroc 00n una 1o
na 0 easterillne ndncdag. Solamente el bonga en condicionea 6pti—
nna de frescurz dari un productv mhuundo wooo de buena calidad.

Tratanignto previo al ghurindo

7 peesads deberd lavarse en ngun corriente limpia con objg
to de guitarle la nucosidad, sangra, nreun y obtros restos. Eor 1o
gemaral no se desescann ni ue uviacera 0 descabezas Aungque 1o ——
vinouras aunentan la tasa de deterioro, y no:as conen, rellenan -
14 gavidad del cuerpo ¥ rejorean ol aspecia dul poscado ahumdo ==
s8¢0 que, de no ser nof,_pirooeriz iy delgado, ¥ prohoblerento —
10 serfa ecepbable parm Too consumidorses que ge han acontunhrodo
a adquirir el bumgu uhumdo secd sin eviscerar, In retoeneidn du -
1as ecoonrma contribuye a nantener gl buen nopcclo.

B1 pousude, ukd Yez lavadn, ae nwticﬁdq ovbre lou bustido—
res 0 S8 cuelga de 1lou3 espeloncu. 31 el bonga se extiende 30b1re -
vastidores, los npecea dnhardn culsr colocados en wia capa 1o 1fn
préxiroa poalblo unv de obro, peXd RO tan cercanoa gne oo oorrn -
el riengo o quo se peguen durante_el procenn. Fe nuoooario dejar
algunos vacfos rara permitir qua 01 alre callente y el huno pasen
Maoiloonte hasta las Capas superloren, Sin orbnrga, ol LONEE So--
ahnts nejor suspendido de enpetomen. Do netn form se puede-dupli
car la capeeidod de produocidn del horno y adends nejorar pl fl——
meto ¥y la calidad del producto ncou nhuimdo, yue prugentarsd un -
golur unilorie y carecerd de lna zonan pAlldoo proovnles va ¢l —
pescado ahumado en bandeju debido v 1n Dalla de esta dltina, Cone
viona observar gue el-desarralla di 1ohon spa inicia muy ficilren-
te en 4dichag zonmas pdlidns, 10 quu eignifica gue estdn-insufinden
tenende akuradaa. T1 hongn no vuslgu de Los lLuesos de los enrryi--
1100 n rasdn do 10-u 17 wwees por .espetdn de A0 centlootrun. Se —
cuelgs de lan varillne criuntdndolos en la rdsma Airoceidn, con -
un enpnaio uniloroe entre cada peseado, Fn ondn buslbidar deo espg-
Ltonos s8¢ co.g,ocan de 24 n 3b vuarillas cargadas, segin el tonfin —
del pesnadn,



=i .

-~ Lous bastidores deborin lavarso ¥0oidndoloo 00n.8guc.tria ¥
colocarse on log caballetos rara guo cnoqrranﬂuiéﬂggﬁb 1I6za ol
momghte de dnbroduciitlos on el chumudoro,

Scendo por ashunndo

— -

Un combugtidle nuy adeouado parn el ahutirdo ¥ a0ondo do e
sbonga es la madera de mnglo rojo (Lepidophora oppi), que abune
c¢a en nuchas regiones tropicales. Arde bien adn cuando aoté con
pletamente vorde, da unn olevnds teriperntura-y no hace denasige
do. humo, Sin.embargo, pusde utilizarsc ocon ol nisno éxito cuale
quicr otra olaoe de mders no resinosa, sienpre que no esté de-
maiado verde ni hirneda. Para alimentar el fusgo se pusden uti-
lizax rani% do 0,0 wetros Jdo lurgo y nnoln 10 conifnetroa 4 e
difwe tro, 0 notillne que no oxcedan de 10 centinetros de didre~
tro.

=% P s - ¢ ates - —— - —— -

I leftn o digpone Wontro del hogar cerca de la boca. Il -
Tiro en el ashurmdero so obllene wediante aberturas situcdas do~
bajo de lua cublertn del horne y_gracias al agujero de tiro Sy
bundo en la seccldn anterlor_del hogar, gue tiene una tapn regu.
latle. Taublén se pueda regular el tiro abriendo y cerrumdo Tn_
puéi@a. Durante todo &l perf0dd de scondo por mhunnde se_mmnten
ark ‘un fuego que A4 el renos huno posible, La altura de 188 —
Tams en log hornes de blddén y de tipo Alvoma no deberi exce—
der de 0,3 y N,6 netrog, respectivamente. En ningén cago.deberin
las 1lanna toean al peassado, 31 son denasiado_altas-y, al eg——
rrar 1a boea dal hognr mo oe oonpigue reducirlas, el fuegod de—
barf acr anartiguada con urena,

Tns hastidores cargadng de pescado ge 0olocan an el horno_
acongnzando por la parte superior, E1 espaclo entre 1os bastidos
rea €oOn peméado od0lgndo nuficlente pnrn irpedir que la eola del
rescado del basdldor superior toque al pescado del bastidor que
le si.gﬁc fara lograr un-ohymdo ofs unjforng ve eugicrg que @l
norno se Cargug por o0oplefo siempre que sea posibly, Sugudd
uenty se Qjerra ol ahunadgpo (0 sg cubye 1a partg syperior of g
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se enplea un borno e hidén) y 3¢ cnolonie ©1 fungd.

-
-

Lo tonperaturn: un el aghtunlard dobord mantencrse alrcdedor
do 80"C durante ¢l perinds inicial de sooade mrevia, que_dura do -
? 7 4 hwrasy, 3cgdn ol taumfio del peooadd. Segull:uente,.ln tompora
sura doburd aunentnrcs hasta unon 90 - 110°C - durante lus dos hg-
rna sigulentas) con el fin du que se ocungu la earna, roduciéndola_
luggo de nuovo 2 unon 80°0 ¥ tinteniéndoln s ese nivel psra conti-
runr gl proccae prineipal do ahunado y secado. Parn obtoncy un pro
duoto de¢ calidnd la opercceibn conpletz requiere om total entro 6 7
18 norag. Tn durseZén de lu operacifn dspende del horno, del.tana
flo_y enlidad 4ol hungu, do la hnuedad relativa dol aire 7 de 12 =
cnlidad del combustible utilizado, ineluida su.hunsdad, olce El ==
produoto tlen sevailo fione un contenido inieidal de huredad guy —e—e
osciln entre el 8 y ul i2 porls_r_im;to, en_cuyo cusd el rognlimionto -
varia enbre ol 22 y 01 30 por cignto Ao vego anten (o) ahumndo,

Duruntc la operneidn de secudo por shurndo, &l grudo de =
curado dehord fouprabarse o intorvalos regulares Que no axeednn ——
do 2 horese Pura ollo.hay quu Sbgervar o1 aspecto genursl, inelui-
da la aparieidn de colnr n ahumado y In toxtura do 1z earme dul ——
pascado quo s esbé tratando, Pur hacer eatnn opsracionnn COrrel=
tnoante, a¢ nbre el horno & incluso nlgunas veoru_se sacan luo basg
tidovos, para fovilitar un exnoen nds corpleto. Bl pesoudo doberd_
Qevulyurse al harno 1o unboo posiblo. Si aa observan diZervncias -
an 8l vweudn del peseado, 10 cual ocurre con mucha frecsencin, dg-
berd varianrao la posieidn de lus imstidores, nolocando lon da arri
ba abajo y vicoversa ¢ invirtieudo ou fromte, Fn al cugo de un ng-
Gero iomnr do bagtidores, ol del medio oo gira solniunta en sonkl-
dv horizongal, sin vardar su pooieién vertioul. Tara fumilitar-el_
camblo ds 1o bastidoros, se evloonn teuporalngntg em un aaballebe
¢wrca del horno, Zs iopurtunte averigunr cufdnds el pengndo sssé 1o
auficientencnte woeed para detanor 1la operasidn de scendo POr nhuarm
Any yn yue el principal efecto presorvative eon ol bonga trntado —
por esve procudicientn en ol del secadn. Bt se puedn dolurmanar _
Alrnuluwwute, estahlooiunds el eomitonide Jde humednd du la carne, -
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jue debers oscilar entre el Y ¥ el 12 poxr c¢iento, o indirachnuenta,
deberninande 1a plrdida de peso dorante_1n operaeidn y L'Dul.‘lll;t'tﬂaﬂh
von 1la pérdida-guo ke de oblencrse flnnliwnle, quo gonoraloento
oocila entre ol 70 y oL 78 por clento,

. ——

uuwgeslras un e jenplo de 1o pérdlda de peso
durante @1 accndo dr honga por nhumido. Fn Ia pricticn, se puede e
conprobar si el rprocego se ha tercinado pesando_algunog peces antoes
ia ascarloa y pendndolos de nuevo hnecin_el final del proccac. S€ ==
congidara que Sute ha terminado cunndo la pérdila do peeo nloanza -
el porcentaje ocenclomaic.

El diogtaun gue slpuve

Be nluolubtuuontu veenciul rebirar log Lustidorus-del horno in-
wedintuoento deopudo de turuimmde el proccso, dajindolon n continug
idr en los cobulleben duruntoc trew horas, aproxiipibvenbo, port e
sormbir quo ol puecado shunndo-se enirdfs 2 1a touperatura .'I.Ll.blﬂ]:ltu
ConbinuarBe o s o o o o o

nnlon da aogmguontarlo.

Ve LEY FEUZRAL PAKA EL MOMENTO DE LA PESCA (CONTIMIA).

CAPITULO  VZZIT. -
IE LA ESIECIES
ARTLICULO T0.<Corresponde o Ingd  rativas Ao prndunnidn pesquera, -

Avarntarfng do

Tnduntrin _y Goney
clo ¥y de_Recursvs Hldrdulicos =
ropular 1a pronoeldn, fomsnto, -
repotlacidn, cultivo, dsesarrollo
T control dev las vspecies biold-
piong. cuys tedio norral do vidua_
i ol

ARTICULO Z1.-Tuu uupovivu rg—
sorvadnz a las socledadss coopg-

BEltte

Unicanente podrin ser cultivadas_
por dstan y oor las centros de en
soiianza 0 du inveokigneidn. Trow—
Efndooe e vuriedudes que en for-
e netoral no exioton en auwestro_
vads podrin eultivnarse nadiante -
noncesiones,

Toa anmlaivos o qne ae refiara
aate artfomle se avain a eabo_
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de acuerdo con log planes do ——
desarrollo y.ugrovechawdento —-
que ~2pruebe 11 Jecretarfa de Tn

duatria y Conercia.

JRTICUNO 72.-T.08 titulnres_
de eoncceioncs para ol cultivo_
de especies, adeuds de las obli
gaoiones previsfas on sl articu
10.38, tendrdn 1n de informar -
1 1a Secretarfa de_Industria y
Couercio svbre cualguier wétodo
o téenicn gue cupleen o preten-
dan aaplear para dicho cultivo.

ROTAS BREVES:s ———

El préxino nes de septien—
bre enpezard o funcionar el Cen
tro dg Estudios_Cicentificos y -
Teenolégicos del Mar en el quo_
al nisno tienpa que ¢l plurmd -~
haca su bachillerata de FMsiso-
Moboufibicus, un un lupso de ——=
trea afiog, podréd cstudiar 1as -
giguientes carreras téconicas:

Rafrigeracidn Marina.

Zlectrdnica karina.

Lcuncultura. =

ratrén de Peaca de Altura.

Motorista de Pesca du Altura.

Este Centro oy uno de log -
198 quo =c eslablocorédn on lo -~
coeta dol Iaeificoj; ol 0tro os-

tard en Guaynns, S0n.,.y-las.cloe
sco oc inmrtirdn on ¢l loeoal de_
1a Escuela Teonoldgolea-Pesquera,
mientras se consigue el edifiicio,
Asinisrio habrf becas para alunnos
fordneos.

rréxivauente sc cfeetuarén w—
prucbnas con el arte de pesca "Fa-
langre Huachinanguero", en las —
aguas de¢ les siguicntes logunas:
Superior, Inferior, y Tilonce =-=
Siendo el objetivo 'rrinoipnl, deg
pués de haber denostrado el urtqil
au eficiencia, proporcionar.a 103
cooparativas de 1la regifn ol ase-
sorardento téenics por parte del
Instituto Nocional de Pesca.

Toda personc interesada en reci--
bir este Boletin, dirijase a:
ZSTACION DE INVESTIGACION PESQUEE
C:LZiDA TENIENTE JOSE AZUETA S/1
FRENTE AL T/NQUE DE AMONINCO.
APARTADO DOSTAL No. 84,
SALIN. CRUZ, OAX.

— . g g g

NOTA:: Este Boletin es agratuilte.
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