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{1) Propiedades metabélicas de las algas.
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¢u reealver ol preblems del hombre en 2} a-
por an lads el gomiwsi dol crecimlento de~

P glimenitusd.
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it s Ao inoremspier fata produseidno., ha smumenteds el
Jeugas dreas o soondiclopands deamlertos, inten-
itives de rotasidn 9 feptilizantes, ha inavsmentado €1 candl
weloremionte gandiice do sus prueductosy uso de pestioidasx y
1363}, Tambiéx he spsayads une variedad de métodos gus pus
caimi #nto fi.l}_ s })l&]’:‘%f} 21 0 madang Dy BRALEG dos nor _él mismo 5

3 = = - - g R - iy = - > .‘f " %
LCERE veuse en z2olugiones acuosas (sin suelol,

-
A

B 1%
t

LB Rl

. incremento de iss recursoe scudticos, ha yeoibide mucha utencifn, e

e e les dom dltinmas ddomdéas. lnto puede incinir el use da paoursos -

5 en lag pesguerfas marines, cultivos dn peces eu ampliocs rasgos del nes
smbiende utilizands desgfe satuarios g sstanques de agzua dulss, y usendo - =
cnoton {(pequelias plantes y anipales ¢

; z e 4
3 sae wivan flotende en el agual. Tambida -

s he sxtendide sl uze de plants: asudilcas especialmants las alpas. & los gua=
sonvisrne ol papel de incrementar muesira falta de alimenso,

by

Las aelgas son un grupe primitivs de plandes, algunes presentan ua sieio
de vidn muy simple.

Se elamifisan 4o ssuerdo con el ecolor del pligmento domimsnite, por ofwme
plo: verde, azuleverde, eafe & rojo. Todas contlienen clorofila, la sustancis ww
sssngial eu 21 usoe 4s energia soler parc la produceifn de materia orgdnica. Los
algas verdes y azul-verde se encuentran en agua duise y zalada y a menude en -
medice terresiyss, perc prinsipalmente en agus dulce. y comparsdas aon 1as ai--
gas rojas safés mon relalivaments pequelias, micrsscipinas. las algss safés, que
incluyen & 1as laminavimesas, aslpac da roea y otvas, cregsn mejor en lag zonase
fries de los omearns y a menuids Tomman grandes ischoa, Las algas vrojas Clovecsu
o#n 185 agues cdlidas y en gouns relativemente profundes.

Tante les aigne rojas y eafés difieren de¢ las algas verdes y amul-voris
. tswafio y seyrustura, asi comc #u cu poisncial pavs cultive srtificlisi; en im
siguiente discusife coneideramcs por sepavade & 198 grupos.

I, ALGAS ROJED ¥ CAPES.

En sl enplise ds suslquier resursc natural, iz cmntidad y disponibilidad-
#»2 impoxrtante. A nuesiro julaie el potencial de &ichss algas cowo alimentc pera
#1 hunbre deabevd someterse anfes a una invesiigacidn.

A. Como complementa.

Ia abundancia de las alges sarinay pusis fdeoiiments ccmprenderss, conei-
derenis qus mée dal 70 porolents ds la superficie terresire estd oubieris dp -
agun, gin subergs el use de log recurssg de los osecncs ha sido descuidaic. ==
Alredednr de algunas 17 mil sapecies 8& alges ban 35ido identificadas, y emuaku-
ments 2C bhan side snsdizad.s pora aw willigecidn comercial, Te ] saphidad
38 coleiden gue pudleron sxirserss de eotas gopociss, solamanhs Lagar, al-
ginatos y sarragenines) Run o1ds substancialmente aprovechadas.
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snersallade un buss nimers de téonicns para locnligar y medir s
5 taohoe d4¢ alges. Uso ds Gptos métodeos s le mimple sbservecids
“kes Sz las algas por medde de orucerss v 1o largs de 1
1.y por medds del "sonar”. e combinmpifn de Ssvon métodos.

ooer 21 areeimiento de lag sligan, en iz mavoris de lon em
acevea de iz pagensrasifin de los leshos despuas do 18 1;

& wmhximos rendimientos; dsbe comosstse suanias comsebas pon ~e
ein jesgmioney o gxbseminer &l recucss. Usbe Ha?eﬁnﬁ W mgasnes
22 bdbidat, con el esfusrss de los ficflogom. (encargedos delw

> la poblacifn mawdisl sumenta y por conasiguisnte s zlimentacldn esog
- '::f} srpexsr 4 haser usoe de los retursos soofinicos disponibles, AL~
za¢ ascd indudsblemente wn gran produstor de alimento para al Rou-

B, Usos,

Te is uapere como Se hen usads hasta abowe las zigas tienen una ralaelde-
tento direcis cong indirsets ec nuestTz alimsntacidn, y& gque ao bea siilizais ~
sene Tartilizentes y como alimenin,

le= Partilizaontes,

Lnn alyss cafde se has usado some sbome el sueis deede hase glentons dw ~
anos, en Frawncis, Inglaterra, a-semcia, Irianda, Noruega, Canedd y Nueva Zelands,
En Estados Unidos no tienen gran impordansgie, porgue se dispone de otros fertiiiy

antes mds cocesibles. Por ou alte contenldo w1 poitesio se usa @ walilves de -~

rsmolissha ¥y papas los sualss regqulersn de graniss centidades de eg%e elementv. ~
Las lemirariaveas y algas de yoca sontienen grandss cantldadss de nitrfgenc, ne-
teris segdnlics y otrow minerales, pero ou conienido sn 24sfors &8 baje; asi gua-
suands 239 usan, debeu afadires compusatos fosfetados pars que ses un fertilissn~
e somplete. Debide a su voluminidad, su ueo scuo Tertilizante ha sids resiringd
ds a zones goptaras, no chbatente se ha deneetradc que fiopew cualidedes naps ~ ~
apresuray iz gerpinseidn de las semillaw, incrememte los nutrisntes aa lag plon-
tas, propovoisna clerto grads {de res¢aTanci& gl congsler i produsto, y las plag
Az gon nés eapaces de sopordar infescionss patdegenss por hongos § ingectss = -
Dacth, 1866},

2o« Alimenic,

El usoc de las slgas marinae come recurse alimenticic he cide lovremensads
an tos Gltises afios.

4. Hutyients para aaimales.- Por ejemple an Isiandie v Fiunlenddu. Se wil
iirzan goms gomplements paro 8 comida de eordercs y gaanade wacuncs en Worusgo.
¥rancis y Escsolia y oiras ciudades costeras tembidn las usan con el musmc Fin. n
garuega han sids utlilzadas en 18 dlets pars pollueles, gsllinas popedoras y vay

a5,
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diferentes especies de elle Sa-

e s Lo
vps Rhodymends palmats (dulce, -
Bre ¥ QO erib 2l hombra, Ptz ez comunmonts -
¢ sradl, oma de fay, se acompaiia con pascads y mave

(ilu, wockia con lsehe v warine de gsentenc {atsle). B algunas ciuvdades dol-

crranes sa usado 60 guAscs B otrea pla®illes. Duvante épocas de bambre v =
comieron esta alga vy papes, loe Babitentes de lap provineiss marinas de-
conelderan COMS N gran aliments,

o safn sonmtitugen la pare esencial de la dieta, es mingdn pafs ee cuns
fee opnnn sgef. Plenen gran importencim sutrieional y comercisl, tanio que
neral 3 oultivoedes son boe pavs l& gran demands. - \

Porphyra o "mord' es 12 was impeeten®s como sliments en Japln, ¥e cultives
¥ grandes sstensiones. Pusrtes pedes sopostadas por estasae de bembi son tendi-
20 sotwe 1B supwefiole del sgua y sembradas nataral o artifiocisluenie con eapo-
c5a gue ersuerds heota la talis asomercial. Bs fmportante coloocar les redes e la~
crotundidad adesusds dentro del rango ée mavess, de uacera gue ssté cubleria A
mayer parte 4el tlempo, y cusnde e oees m?fﬁ.'mente sxpusate (4 horas pox afe) el
“unrd" puede asr sosschade por les fP Qores, desplezdndssz en pequsfics boges
v guitends lzs aigas con 12 nano, L. .red . ueual mids 60 ples de largs pox 4 plos~
da anche non abertura de & pulgadas, s :

Porphyrs es usada en Japén p bager ei "lakisushi", este platillc sz prg
paruds con arres, pedezos do pesende U offe marisen y & veres vegetalss, ssic 26
colows al centre del platdn y alrededex asonodan las siges. Otrs alga consumi,
4o so Japin e Uoderis plensiifida, Desde 1960 la produceidn asuai de Undsyis eu

acte pafs aloanzd ocasi 65,000 tenaladas, ,

Otye somestible imporiante es el géusre Laminaris. del cual me cbiiene oi-
: Elazg?rudar gqufmion 1llanade plubamato de sodio, shora usade extensamente en los =~
EE.UU,

Alpunos gisntfricos suglevsu ¢ue.los guiscs con alges sompengau is pérdida
fie Lndustores peristiiticoes ooasicnades por la diste arvez ~ pescade ds la gonie
asidtiea, Otros epiuan gue ol maysr valor alimenticio de las nlges estén en las-
sales minerales y vitaminas (b, B y C} qus contienen, ics cusles ayudsn a preve=
alr sntermedsies, tambidn de suglere que ol alto aontenido de yodo e las slgae-
;ﬁgtx)‘ihws 5 ia bais incidoncia de bosio en el oriente (Chapman, 19523 Okmzeki -

964 ). :

Ko ge han heshe experimentos dafinitivos sobye la digesiitilidad de las --

pxoieftac o gurbobidrates de lap algas. Aungue aguellos que las ¢olsotan ¥ fomed

hen que el nduers v pantidad de los putrientes varfan no sclo com la especis ~

: anbién aon la loeonlided y estacidn doi alle en que se ¢oe

1499 en ganedo y : eatlibiiidad
apidn & & dieta, no eon sUn complielas.
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11, AIGAS m;..mm Y VEDES

aifsrencia de las algas ca:rén ¥ rojaa» laz wlgay verdes y amileveris -

rezenten o 2s5pecto totalnsnis diferents en cuanic n posivilidades y problemas -
see alimentivioc. Latas plantas sen atwndantew pnm,ipa:lma.te on agus’ dul

o 21 walor slimentiole de las sslgas azuleverde as%d principelnente oo U Sl an

Lono guibivos de myrod; el potencisl goms eomentibls st virtualmente inexpilavads ~
nin. Por otro lade, ds lnm alras verdas, se ecnogs sw potenvial pava use divecto--
12 alimento. P :

A, Alpes ami-verds %

S& sonosen come un faster ;.m;.*ar'ﬁante en el auldive de avros, ya qua prowe
puroionen una buena 1 jecidn 4s nitrdzena detvidc o lsp bhaatleriss apooledns GOR =
st algas. Bote clels atmbiético es gomplementadc ocuu.lz descomposicidén de les al
£as, snrigueciendo 8l suslo son compuesios n‘it:r«gemma.a tanblén Jusgan un paj sal-
izportonts en 1a seressidn de los caunpos arrotsros, ya que &l oxfgeno producile =
st ia fotosintesis sumenic ol u 'tabelismo ds la p.i.anta 4@ Arrosn,

L, Algas verdsn.

Cuondo se eonsider: la nscesidad de una gran cantidad de alimenty, 8 po-
eilbls alentar la idea de win produccidn de slges verdes en gran esoals,

En la gigulents dissusidn consideramocs el desarrvollc de las investigasio-
nea acarsc del use de algas verdes, Uhlorella primordialmente, come alimento huug
10 ¥y sntonoes pensamos sn los derivados de slzus como solucidée al problema dal w-
hanbre mundiel.,

Lle= Deuarrello de ims Investigaciones.

Eeto ineluye estudlos aokre nutricifn y produscidn. TL progesn de sanufec
tura probablements requiera un 8ltc ceplial, 8e acuexrds e los qostos debe actane;
=e wa productc sabress, digeridle y nutritive, as{ el problems de produsaifn #a=-
rin més P4sil de resslvax.

5. Bstutics de produccidn.- Debemos primers sonsiderar les saracteristi-
eas de crecimienic er la forms natursl y observar i se sdapterizn o sisjemss de-
eultive,

P- - y 5 F
4 "‘"'**'-m €% loofappebarinticas del cresimiento.- Ds los factores quo afesian 1a
m‘uﬂ’ga'ﬁ 3% pusds VAT i T Ypird, «.ﬁa_c:g\nismg de orecimiento ¥y 1= fapilidad ==
con PR qguete, w;&r* n eu me Jor as Lupoptanie e Bu use o

conn proeduate camea‘f":l.h.af » 10 mae 1mportant. es

Muao..'

i |
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i, lag-gbnas Templiadea ALl en te #s HEIDEL L AR LEQ. mesEE, 4o OBLes 8430
tres semonas utiizasy Gave § it} svbohideator. '2) golo Bl
pahoan la mitald de las radiacicrien solak yava Le Thicsinteuin, a menudo -esta 4¢
su-aproveshada suomenst del 1 %, () €1 bidxt da nerbonc o8 'l watasria pri

i

24 Gop le cual Be Tormar Lip pustansise orgénieas; de azquf gque la concentracion
. . of - 2 - -
de An%e gas en le stmdstere so de 0.0% %, sei que el rango de fotosintesis es -

fledesayiemnnte Yimitadn (Sponsu, 1951 )
Las algas unizeluloves come Chiorelis son capaces de salvar estas dificul-

Lides B oaficiensis cono Joteainfetizadores 88 vealmente alta, ellea producen ¥
3 an au pazerio ongfuies dentyo de sus ¢élulas, se yeproducen por divieidn,
o divids en don y partioipsn en la Potosfntesiz. Se veproducen cada o
. Loras, usl gue pusden ineramentar su produscidn csss 200 veces en oustro diae.
Loe requerimientos nutritivos son muy simplesi sgum, @n la que elles estin Bug.--
pendiace, siéxide de carbono y otros nuirientes que eotén disueltos en el sgua -
¥ luz para dn foiosintesis, Tl sultive continue proporasicna slies cosevhaz ¥y pep
mits is mayor sficiensiz para el uso de 12 tierve, luz seglar y pader humenad, - =

{Eposhe. 1951).

(). Yarisbilidad en lan cemposicifin.,- La caracterf{stica que hage 8 = -
nioreils mas aprovechable es su composicidn orgduiis, la ouel puede per alters-

v
Spoanr (1951} ¥ Miloer {195%) mmeontrarcn qus los candios en €l medio afe~

€

biente, causan an ias plantas ampiia variecidn ea sl contopnide provefniec, carbg

bidrates y lipides. Cuande ol nivel de nitrdgenc fus reducido hasta valoves orf-
Sicos, la reproduccidn se detuve, y low 1fpidos en us 85 ¥ de peso sens fuexron -
sintetizedos. Los aarbohidrates tembifo pueden variar de 6 a 39 % (Cook, 19503 -
Brittain, 1952). :

Datos setimativos indiean que s aore de Chlorsiis pusde produsir 20 tone-
iedas de protefus deshidratada y 2 toneiadas 4s gress anualmente, y 83 se cul$i
vara sen integcicnes de awmentey su euntenido en grasas, se obiendrlan 6 tonela-
das avuales por acrs € ¢/4000 w?,

(2). Opecimiento de¢ aisas en sietemas serrodog.- S5i se puede conirelay
la producoddn de Ohlorsils ¢ otra algs unicelular, puede llegar a2 ser um btuan =
recurss alimentigla. los cientificen de Stenford se hacen las siguientes pregun-
tagt a). Bs técnicamente posible lograr grandes caniidades de algaf?, b). Que sis
temas quplear entonces?, ¢). Cdémc valowar el material produsids?, 659 Cudles san
ias :g:gioianaa Sptimes pars el méxino desarrelle?, =), Cudi es el cosfo de pro-

uoe ' ;

Lag respusstas que 108 cientificom obtuvieren fuseron alentadoras, encontra
ron que sl crovimiento en masa en un simple y continuc sistems es fantible y prée
tico, ¥ que si el sistema 49 blen disefiado, 1e producaidn e gran essala es scond
mies, Lac cendicloazs Sptimas para el srecimients son relativaments Pdeiles de «
obtensr; la temperatura necesaria es de 20° a 25°C. Bl bidxide de sarbono, agus,
gal#s uwinerales y fljacidn de nitrdgemo en concentraciones apropiedas puede ser-
renovade despuds ds 1a coseche, agregendo la saniided neceseria de agua sorrien=
i#, asf los sostos pueden ser bajos. Debe agitarse ol medic pava prevenir que lae
aéiulas ne fijen fuera y debsn mantencyse condioiones sstériles pare eviiar con-

faminacitn, Bajo sstas condicicnes gg%ggg;%g podrd sex cosechada ocontinuemente «

oo un simple, barate y eficiente sistema (Cosok, 1950).
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yitote para ls tion of
produccidn. Usaron un tube de 1560 pies
iLtive en upa cepa de 2 a 3 pulgadas de prl

: por medio de ¢entrifuga y cosechadas por egte-
te % meses de operacidn produjo casi 10 gvamos-
cedo, § sean L6 tons. por acre por afio (4,000 m?%O
2% centavos por libea (Milner, 1955) {= $7.00/kg.

s

{a), Pastoves qua restringen los cultivos.~ Durante los estudios de la-

ia siiote s detectaron vavioe factores que afectan el dptimo desarrgllo de -
1 5. Milnes (1955) encoatrd gues en bajos vengos de intensidad luninosa, -
les alges pueden convertir el 25 % de la energia luminosa en energia quimica almg
cengda come meyevial. ElL aumento en el crecimienio es proporcional al sumento de-
1uz, En un medio intensificado, el crecimiento alcanza altos valores, pero la efi
siancia de conversidn de energfm disminuye en un 15 %. En altas intensidades las~
algas solc pusden usay wna pequelia poreién 33 g 3%) de enevgia, a una mayor expg
sleidn de Luz solar pueden daflarse o morir las algas.

(b). Modelo de cultivos centinuos.- Un modelo tebrico ha eido designado
por el cuitivo continuo de Ghlqgg;;g.(Fige'l)a Estop culbivos de alges vienen 4o8
nartes: @l sitio del ocultivo y una plania procesadora. En ¢l primero las planias- -
crecen en una serie de grandes cilindros horivontales, introdugienic ua medio = ~
Pvemco en psquefios intervalos, Para proporeionar iguaml flujo en cada caso, el opg -
rador puede mantener ia densided de poblacién sl mismeo nivel, L& cantidad necesa-
ria de nuirientes y carbohidratos son suministrados conm el agua. Bn la plania prg
cesadore, los células son separadas del medio por flotacidn., Los gases de desecho
del material usado pava deshidrvetar y esterdlizar proveen gran santidad de bidxi-
do de carbono pars un dptime srecimiento.-

Los euliivos de algas pueden edaptarse especiaimente a regiones en ol Trd-
pieo donde el suelc as pobre porc oon muchas hovas de iusz solar y uns tenperaiura
establs 2 1o large de un abo.
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i Dismgrama del proceso ds mx'hiyo contimc (G‘eox, 4,9501; pég. 7%)-

b Zstudics nutviciomales.= Ifé& cimt:.fiam han suecnirado an las plans—

ag eon oreoimiente ardinavio los &igg;.en‘kea ‘equivalentes eu pesc aecss de 20 B =

6“‘ % provefnes, 310 & 20 % grosas y oesd 26‘5 de’ garbohidraton, y que #u sulitives «

ariquesidos las protefnes sivavzan de 7 & 85 %, grasas do 4 a 86 % y serbohidnraes

tos d¢ 5 o 38 ﬂ’; Se ha snooniveds que contisne adesuadar centidades da vitamina B,
; Dy ahwmdante cantidad 4z vitaming A I K., 5 :

i a8 19 2 ZR He o8 suficlente conoaer -
Belac el aontendde prats nioo de loa al:l.men'bos, s neneaauc sabpsy 5i ee adecuada a
les requerimientos del suerpo v =i €3 digtrible..

{a). Componentes nutritim,- ‘%1 Bontenilo protefnico 4e Chiorellis es eon,
pexable oon sl de ia barina de semteno; gluten de maix, o & 1z pulps de sasabuate.
Pgre ¢l coniaenide protefnien debe sster balsnceads con ies awinodsides assnciales.
Sa he econivads sn lso alges un {ndice de amminodsides con velur de 82. Fn log - -
hugves sl valor es de 100, lez proseirses animales alcanzer enmtre 60 y 90, ¥y 188 o=
protelnus ds ereziee oo de 50 a 70,

Bl aminedpido mas deficiente en Chioreils e3 mttionim,; an ofras vegeltalss
a0%a misma daficiencis oeasiona su velative bajs fndies protelinice. Afortunadamen
te ‘g sintesis de metiocnina s pmu- de otvos profuciss ez ralativamente Tdsil y «
aoendmicsa.

Los sxperimentos sobre emarbohidrates y ifpidos nc son alfin compleies. Loe -
sarbohidratos sa Chlorslla som prinscipalmente games vegetales, especialmente penty
sad, Los ifpicdos son aliaments insatursdos, perc de €sts sa conmace poce, adn,

{v). Flementoz no dizeribles.- Aunque satas algae unicelulares contienen-
unae pequelia cantidad de¢ celuluse '.'_pa;r":ﬁ indigerible de las plantas supeari oree) tLs
nen una parad oslular durs, jus &3 vTesistente al ataquse de elsmentos quimicos, 'i«c‘"
nio6s © mscdnicos. De ste mode pasar 8 twavés del wWracte digestivo sin proporeis
nay sifseoic nuktricionsl, Es necesavrio hoaer mée sxperimentcs sobrae que SNzZimas Dues
den cplisarse a las alzas destinsdas sl consumo WUMANRS,



iacioral de ila Nutricion en Tokio,~
ver autritive en Chlorella, varia aiew
spado. Los materdiales desecados @ alias
aloohol) dan una digestibilidad tan haje-
‘oL diferentes cuando las ratas gs alimentaron-
vereturas (menor de 409C), Bn este caso la diges
o6 expsrimentos hechos con algas desevadas y asgre
2 excelentes para ias ratas. EL peso ganade en 120
ve e@on ia dieta de leche.

“dad en los resultados de estos trabajos pucde deberss 2
e contenidos en las elgas usadas,

oo pumenA.- Som poeos los sstudios a este respecio. ss en Ja~
Lrabsjado mée sobre esto. Se ha sugeride el uso do lms algas dese
sau8s peaxa hacer %€, tambidn se har preparade iallarines con una =
Lendo un 2 % de Chlorella y un poco de¢ harina de trige negro o #rige
cuales fusron bien aceptados, adends esta harvina de Chlorells se ha «-
@ hacer pan., sopa y nieves. En su forma hidrolizade puede sustituir la -

e soya (Pieher y Burlew, 1953).

Un experimento hecho a mediados de 1940 en (Oabo Blanso Leprosariun, Maique.
tiay Doy Venezuele, conmistid on mezclar microorganismos de agua duice. iales «
oomo varias especies de algas, incluse Chlovells y varios organisnos microssbpi--—-
oor,; el crecimients se obituve en una cuenca arcillosa, con agua no tratada y se ~
Le agregé fertilizanite comercial, estc se vevoivia con un oushardn, dos veces al-
dfa. Con un sifén se extrae la cosecha y el agua me devuelve & la cuenca; &l Pr o=
duete me 1le agrega un poco de agua limpia, hasta formar una especie de sopa ¥y se
pone a cocer por 20 minutos, se sazona com un poco de sal, Los pacientes la tome-
Ton aon duen agrado, durante 5 aflos sin producirles maliecs efectos. sino al eonira
¥io, le enexgia, peso y el aspecto general de los pacientes mejord mavosdamente.

Jorgensen y Convit, 1953). :

El tratemiento con aleochol, se ha intentado para reducir el color verde de
las algas, y oo enocontrd que ol material parcislmente decelorade resultabs més w«-
suave en olor y sabor, pudiéndoss usay en més cantidad para la slaboracién de co-
midas,

Algunos jévenes alimentados con productos obtenidos con algas, %ales eomo-
pasteles, galletas, pan y leche, tuvieron una pequefia dificuliad para acepiar ua
p;:o mas de 100 gr de alimento; observdndose dificultades para digerir esta mes-
Q o :

Los gientificos concluyen que las algas desecadas pueden 2oy toleradas co=
mo alimentc por cortos perfodos, ya que si se desean emplear comO UM MAYOT YeGUl
S0 deberdn emplearse otros métodos de procesamiento.

En experimentos hechos con Sgenedesmus y Chloxella alimentando a lagc perse
nes en 5 y 20 dfas respectivomente, se encontrd que pueden ser ingsridas por escs
periodos sin que se presenten efectos dafiincs, también se ha encontrade gue los -
Japoneses son mas tolerantes a la dieta 8e algas (Krauss, 1962).

2.+ Uirvande haeia el futuro.
Hasta ahore scle se ha experimentade con algunas especies de Chlovelils vy
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sgtobleocer esimnguen oo culilva

% a4 aoniaminacidn hacteriana, pueden Scr

E BaE reacién de una pilanta piloto, en la cual -
: ; catralados v de este manerva vesolvey NUCLAS

De ios experimentos mes imporientes sevie ok~

Ceayertiy 1lss aelges en un producto sabroso y auTXi-

. Llevera a sabe oon 18 cosperasidn de varias ciudades. ~
: :‘iﬁ’&d&ﬂ °

Tl REL 4 1952 Gysn DBretafia declerd lo siguienie: "ingenleros compe
L e ~uidoa de que el cultive de Chlorellia en gran escala no presen

. no pusdan ser resveltos”, esta aseveracidn resulia una verdad,-
Lo avanoes ohienidos en la Wltima dscada. : :

L arteg de la diets a base de algas, sohre longevidad, ciclo raproducti
lencia de enfermedsdss y aomportemienio. puede ser apalizado en variss -
~eo ge zunimales ¥y en gl hombre.

A Una pregunta interesantes es la siguieave: puede ia gouts S8r perguadida -
¢ alterar sus hdbites alimentisics y adopiar lae algss comg parte de su dieta?s
Em posible que los avances iéoniccs en €l prodesads bagen factible este hecho, =
paLo ia gente sacidental tondria que hacer ajustes antes de aveplavia SOmE Lo TB e

mente; sste dsbe acompadarse de wes busna labor de promocifn y sducacidn.

RESUNIN

; S8 conccen siredadsr de 17,000 sspeciss de algas marines y de agua dulse
o6 3 mode, de ise cuales s41¢ unas pooas han side investigadas para determinar
sy valoy oonc alimenic pera el houmbre. Se han smpleado coms vertilizantes, en la
dieta del nombre y de animaies, y Se han incorpoxads a productos Parpagéuticos y
en cosSmétinos.

Una de lse algas son mas fubturc como Peaursc eontinuc ee Chioreila {adge
verde unicelular), con ocaracteristicas especialgs que contribuyen a su valoe pg
tencial. Eaoto ineluyet 1) rdpido crecimients, 2) eomposicifn variable ooms re--
sultadc del madic ambients en que se encuentre, 3) capacidad para axecer y re--
profucirse en sistomas cerrados.

Se han hecho estudios para deierminar sue propledades nuiritivas tonto” en
51 homure somo en animeies. Varias prusbas y resultados estédn adn inconcliuses. -
rers sn general se ha demosurade gue Ohloreils en su forwa nafural es de afs &5
fieil digestidén pars el hombye, la spariencia del producic no e& muy aoeptada s~
Los japoneses ifienen mayor ospacidad de teleyansia, 1o ocusl indica que el eisfig
ma digestive humenc pusde adaptarse & varies cambiss ea la dieta. Ia modifieae
sifn de 1a estrunturs eelular, por nedfos fisices o guimices, pusde hacer a GG
ta alga dc nds Pdail digestifn. :

Sou necssarios nas estudica para progurar un mejor #abor si s demsz - =
ygar auplisnente estie produsto.



